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 آشنایی با سازمان ملی استاندارد ایران

،‌3159شدده‌در‌د ‌مداه‌‌‌قانون‌تقویت‌و‌توسعه‌نظام‌استاندارد‌،‌ابلاغ‌9سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌به‌موجب‌بند‌یک‌مادۀ‌

‌‌.روزرسانی‌و‌نشر‌استانداردها ‌ملی‌را‌بر‌عهده‌داردوظیفۀ‌تعیین،‌تدوین،‌به

نظران‌مراکز‌و‌مؤسسدا ‌‌صاحب‌،ها ‌فنی‌مرکب‌از‌کارشناسان‌سازمان‌در‌کمیسیونها ‌مختلف‌تدوین‌استاندارد‌در‌حوزه

شود‌و‌کوششی‌همگام‌بدا‌مصدالم‌ملدی‌و‌بدا‌توجده‌بده‌شدرایط‌‌‌‌‌‌‌‌علمی،‌پژوهشی،‌تولید ‌و‌اقتصاد ‌آگاه‌و‌مرتبط‌انجام‌می

-لیدکننددگان،‌مصدر ‌‌صداحبان‌حدو‌و‌نفدع،‌شدام ‌تو‌‌‌‌‌ۀتولید ،‌فناور ‌و‌تجار ‌است‌که‌از‌مشارکت‌آگاهانده‌و‌منصدفان‌‌

شدود.‌‌دولتی‌حاصد ‌مدی‌‌ها ‌دولتی‌و‌غیرکنندگان،‌مراکز‌علمی‌و‌تخصصی،‌نهادها،‌سازمانکنندگان،‌صادرکنندگان‌و‌وارد

شود‌و‌پس‌‌ها ‌مربوط‌ارسال‌می‌نفع‌و‌اعضا ‌کمیسیوننویس‌استانداردها ‌ملی‌ایران‌برا ‌نظرخواهی‌به‌مراجع‌ذ ‌پیش

به‌عنوان‌استاندارد‌ملی‌)رسمی(‌‌،ملی‌مرتبط‌با‌آن‌رشته‌طرح‌و‌در‌صور ‌تصویب‌ۀدها‌در‌کمیتاز‌دریافت‌نظرها‌و‌پیشنها

‌شود.ایران‌چاپ‌و‌منتشر‌می

کنندد‌‌‌نیز‌با‌رعایت‌ضوابط‌تعیین‌شده‌تهیه‌مدی‌‌صلاحذ مند‌و‌‌ها ‌علاقه‌که‌مؤسسا ‌و‌سازمان‌نویس‌استانداردهایی‌پیش

شدود.‌بددین‌ترتیدب،‌‌‌‌‌چداپ‌و‌منتشدر‌مدی‌‌‌‌ملدی‌ایدران‌‌‌،‌به‌عنوان‌اسدتاندارد‌بررسی‌و‌درصور ‌تصویب‌،درکمیته‌ملی‌طرح

ملدی‌اسدتاندارد‌‌‌‌ۀتددوین‌و‌در‌کمیتد‌‌‌‌9رۀاستاندارد‌ملی‌ایران‌شدما‌‌مقررا ‌شود‌که‌بر‌اساس‌استانداردهایی‌ملی‌تلقی‌می

‌به‌تصویب‌رسیده‌باشد.‌شود‌تشکی ‌میایران‌استاندارد‌‌در‌سازمان‌ملیمربوط‌که‌

(ISO)‌المللی‌اسدتاندارد‌‌ایران‌از‌اعضا ‌اصلی‌سازمان‌بیند‌ستاندارسازمان‌ملی‌ا
‌المللدی‌الکتروتکنیدک‌‌‌کمیسدیون‌بدین‌‌‌،3

(IEC)2شناسی‌قانونی‌المللی‌اندازه‌و‌سازمان‌بین‌‌(OIML)
‌کمیسدیون‌کددکس‌غدیایی‌‌‌‌5اسدت‌و‌بده‌عندوان‌تنهدا‌رابدط‌‌‌‌‌‌1

(CAC)
هدا ‌خدا ‌‌‌‌ن‌ضمن‌تدوجه‌به‌شرایط‌کلی‌و‌نیازمند کند.‌در‌تدوین‌استانداردها ‌ملی‌ایرا‌در‌کشور‌فعالیت‌می‌9

‌شود.‌گیر ‌می‌المللی‌بهره‌ها ‌علمی،‌فنی‌و‌صنعتی‌جهان‌و‌استانداردها ‌بین‌کشور،‌از‌آخرین‌پیشرفت

کننددگان،‌حفد ‌‌‌‌بینی‌شده‌در‌قانون،‌بدرا ‌حمایدت‌از‌مصدر ‌‌‌‌تواند‌با‌رعایت‌موازین‌پیش‌سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌می 

محیطدی‌و‌اقتصداد ،‌اجدرا ‌‌‌‌‌نی‌فرد ‌و‌عمومی،‌حصول‌اطمینان‌از‌کیفیت‌محصدوت ‌و‌ملاحظدا ‌زیسدت‌‌‌سلامت‌و‌ایم

بعضی‌از‌استانداردها ‌ملی‌ایران‌را‌برا ‌محصوت ‌تولید ‌داخد ‌کشدور‌وایدا‌اقدلام‌وارداتدی،‌بدا‌تصدویب‌شدورا ‌عدالی‌‌‌‌‌‌‌‌‌‌

مللدی‌بدرا ‌محصدوت ‌کشدور،‌اجدرا ‌اسدتاندارد‌‌‌‌‌‌‌ال‌تواند‌به‌منظور‌حف ‌بازارها ‌بدین‌.‌سازمان‌میکنداستاندارد،‌اجبار ‌

کننددگان‌از‌خددما ‌‌‌‌بده‌اسدتفاده‌‌‌بخشدیدن‌.‌همچندین‌بدرا ‌اطمیندان‌‌‌‌کندد‌بند ‌آن‌را‌اجبار ‌‌کاتها ‌صادراتی‌و‌درجه

مددیریت‌کیفیدت‌و‌‌‌‌هدا ‌سیسدت ‌گدواهی‌‌‌مشاوره،‌آموزش،‌بازرسی،‌ممیز ‌و‌صددور‌‌ۀها‌و‌مؤسسا ‌فعال‌در‌زمین‌سازمان

گونده‌‌‌اسدتاندارد‌ایدن‌‌‌سدازمان‌ملدی‌‌وسدای ‌سدنجش،‌‌‌‌(الیبراسیون)کها‌و‌مراکز‌واسنجی‌‌طی،‌آزمایشگاهمحی‌مدیریت‌زیست

کندد‌و‌در‌صدور ‌احدراز‌شدرایط‌تزم،‌‌‌‌‌‌ها‌و‌مؤسسا ‌را‌بر‌اساس‌ضوابط‌نظام‌تأییدد‌صدلاحیت‌ایدران‌ارزیدابی‌مدی‌‌‌‌‌‌سازمان

المللی‌یکاها،‌واسدنجی‌وسدای ‌‌‌‌ند.‌ترویج‌دستگاه‌بینک‌ها‌نظار ‌میها‌اعطا‌و‌بر‌عملکرد‌آنگواهینامۀ‌تأیید‌صلاحیت‌به‌آن

سنجش،‌تعیین‌عیار‌فلزا ‌گرانبها‌و‌انجام‌تحقیقا ‌کاربرد ‌برا ‌ارتقا ‌سطم‌استانداردها ‌ملی‌ایدران‌از‌دیگدر‌وظدایف‌‌‌‌

 .است‌سازماناین‌

                                                 

1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization of Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4-‌Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 کمیسیون فنی تدوین استاندارد

 «ها و روش های آزمونویژگی -خوراکی روغن زیتونانواع »

 سمت و/یا محل اشتغال: :رئیس

‌‌‌رشید ،‌تدن

‌(دکتر ‌تخصصی‌مهندسی‌شیمی‌بیوتکنولوژ )
‌فدرآورده‌هدا ‌‌ و‌ییغدیا‌‌عصنای‌پژوهشکده‌-پژوهشگاه‌استاندارد‌

‌ کشاورز
 ‌

  دبیر:

‌یوسف‌زاده‌فعال‌دقتی،‌هنگامه

‌کارشناسی‌ارشد‌بیوتکنولوژ ‌کشاورز ()

ر‌اسدتاندارد‌صدنایع‌‌‌دفتر‌نظدار ‌بد‌‌‌-سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌

‌غیایی،‌آرایشی،‌بهداشتی‌و‌حلال
‌‌

  )اسامی‌به‌ترتیب‌حرو ‌الفبا(‌اعضا:

‌‌‌نایم‌،یلیاسماع

‌(هیتغیعلوم‌ارشد‌‌یکارشناس)

‌کشور‌‌‌ییغیا‌عیو‌صنا‌ا هیتغی‌قا یتحق‌تویانست

‌‌

‌‌‌فرهاد‌،یبادامچ

‌(کارشناسی‌علوم‌تغییه)

‌عیر ‌بدر‌اسدتاندارد‌صدنا‌‌‌دفتر‌نظدا‌‌-‌رانیاستاندارد‌ا‌یسازمان‌مل

‌و‌حلال‌یبهداشت‌،یشیآرا‌،ییغیا
‌‌

‌‌‌ یمر‌،یبرادران‌کتابچ

‌(کارشناسی‌ارشد‌میکروبیولوژ )

‌کرماناستان‌اداره‌ک ‌استاندارد‌

‌‌

‌‌بهیط‌،یدانیس‌یبشارت

‌(دکتر ‌تخصصی‌شیمی‌آلی)

‌گلستان‌زیتون‌البرز‌)سهامی‌خا (کشت‌و‌صنعت‌شرکت‌

‌‌

‌‌رحمت‌الله‌دیس‌چهر،یپر

‌(علوم‌باغبانیمهندسی‌کارشناسی‌ارشد‌)

‌ایران‌سازمان‌مرکز ‌تعاون‌روستایی‌–وزار ‌جهاد‌کشاورز ‌

‌ 

‌ونک،‌زهرا‌ راویپ

‌(دکتر ‌تخصصی‌صنایع‌غیایی)

‌فدرآورده‌هدا ‌‌ و‌ییغدیا‌‌عصنای‌پژوهشکده‌-پژوهشگاه‌استاندارد‌

‌ کشاورز
‌ 

‌اسیپر‌،یتراب

‌(‌MPHپزشکی‌عمومی‌دکتر )

‌هید‌بهبدود‌تغی‌‌دفتدر‌‌-‌یشت،‌درمان‌و‌آمدوزش‌پزشدک‌‌وزار ‌بهدا

‌جامعه
‌‌

‌ثناء‌،ینیحس

‌(کارشناسی‌ارشد‌مهندسی‌صنایع‌غیایی)

 )سهامی‌خا (کشت‌و‌صنعت‌روخان‌کوهیار‌

‌خداداد،‌منا

‌(ییغیا‌عیصنامهندسی‌ارشد‌‌یکارشناس)
‌

 رانیا‌ییغیا‌عیصنا‌ کانون‌انجمن‌ها
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‌ت و/یا محل اشتغال:سم‌)اسامی‌به‌ترتیب‌حرو ‌الفبا(‌اعضا:

‌جهیخد‌نت،یخوش‌ط

‌(ییغیا‌عیصنا‌یتخصص‌ دکتر)

 کشور‌‌‌ییغیا‌عیو‌صنا‌ ا‌هیتغی‌قا یتحق‌تویانست

‌ 

‌محمد‌، ملک‌رود‌یرمضان

‌باغبانی(‌یتخصص‌ دکتر)

 خوشه‌صنعتی‌زیتون‌رودبار‌)سهامی‌خا (

‌ 

‌نرگس‌، سمور

‌)کارشناسی‌ارشد‌شیمی‌آلی(

فرآورده‌‌امور‌اداره‌ک ‌-‌یموزش‌پزشکوزار ‌بهداشت،‌درمان‌و‌آ

 و‌آشامیدنی‌‌‌خوراکیها ‌
‌ 

‌دهیوح‌گان،یشا

‌علوم‌صنایع‌غیایی(ارشد‌‌یکارشناس)

اداره‌کدد ‌امددور‌‌‌-‌یوزار ‌بهداشددت،‌درمددان‌و‌آمددوزش‌پزشددک‌‌

 و‌آشامیدنی‌خوراکیها ‌‌فرآورده
‌ 

‌نیافش‌ان،یعیشف

‌علوم‌باغبانی(‌ارشد‌یکارشناس)

‌معاونت‌امور‌باغبانی‌-وزار ‌جهاد‌کشاورز 

‌ 

‌بهیط‌،یشکوه

‌)کارشناسی‌ارشد‌مهندسی‌صنایع‌غیایی(

‌ کاتهدا‌‌تید‌فیک‌یابید‌دفتدر‌ارز‌‌-سازمان‌ملی‌اسدتاندارد‌ایدران‌‌‌

 یو‌واردات‌یصادرات
‌ 

‌دیجمش‌،یشهرستان

‌)کارشناسی‌مهندسی‌کشاورز (

 رانیشور‌ا‌تونیزروغن‌زیتون‌و‌‌تولید‌کننده‌یانجمن‌صنف

‌ 

‌بهروز‌،یشهناس

‌)کارشناسی‌ارشد‌مهندسی‌شیمی(

 شرکت‌فرآور ‌سبوس‌مازند‌)سهامی‌خا (

‌ 

‌فرزانه‌، قطب‌آباد‌یصادق

‌)کارشناسی‌ارشد‌علوم‌تغییه(

‌هید‌بهبدود‌تغی‌‌دفتدر‌‌-‌یوزار ‌بهداشت،‌درمان‌و‌آمدوزش‌پزشدک‌‌

‌جامعه
‌ 

‌تایطاهردوست،‌آن

‌)کارشناسی‌ارشد‌صنایع‌غیایی(

‌رح‌زیتوندفتر‌طوزار ‌جهاد‌کشاورز ‌

‌ 

‌دیمج‌، عامر

‌)کارشناسی‌ارشد‌شیمی(

‌)سهامی‌خا (‌صنعت‌غیایی‌کورششرکت‌

‌ 

‌عباد ،‌نفیسه

‌)کارشناسی‌مهندسی‌صنایع‌غیایی(

دفتر‌نظدار ‌بدر‌اسدتاندارد‌صدنایع‌‌‌‌‌‌-سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌

‌غیایی،‌آرایشی،‌بهداشتی‌و‌حلال
‌ 

‌ مهد‌، عبد

‌یی()کارشناسی‌مهندسی‌صنایع‌غیا

 رانیشور‌ا‌تونیزروغن‌زیتون‌و‌‌یانجمن‌صنف
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‌سمت و/یا محل اشتغال:‌)اسامی‌به‌ترتیب‌حرو ‌الفبا(‌اعضا:

‌ریعرب،‌جهانگ

‌)کارشناسی‌ارشد‌مهندسی‌باغبانی(

 ‌عضو‌مستق 

‌ 

‌نغمه‌، زیعز

‌)کارشناسی‌ارشد‌مهندسی‌باغبانی(

 دفتر‌صنایع‌تبدیلی‌و‌غیایی‌-وزار ‌جهاد‌کشاورز ‌

‌ 

‌فرحناز‌، ارغف

‌)کارشناسی‌ارشد‌علوم‌بهداشتی‌در‌تغییه(

آزمایشدگاه‌‌اداره‌کد ‌‌‌–‌یوزار ‌بهداشت،‌درمان‌و‌آموزش‌پزشک

 و‌تجهیزا ‌پزشکی‌مرجع‌کنترل‌غیا‌و‌داروها ‌
‌ 

‌نیام‌،یفتم‌العلوم

‌)کارشناسی‌مهندسی‌کشاورز (

 شهرستان‌رودباراداره‌استاندارد‌-گیلاناستاندارد‌‌ک ‌اداره

‌‌

‌روزمند،‌سیناف

‌)کارشناسی‌ارشد‌میکروبیولوژ (

‌عیدفتر‌نظدار ‌بدر‌اسدتاندارد‌صدنا‌‌‌‌‌-‌رانیاستاندارد‌ا‌یسازمان‌مل

‌و‌حلال‌یبهداشت‌،یشیآرا‌،ییغیا
‌ 

‌ مهد‌، فوتد

‌)کارشناسی‌ارشد‌حشره‌شناسی‌کشاورز (

 دفتر‌محیط‌زیست‌و‌سلامت‌غیا‌-وزار ‌جهاد‌کشاورز ‌

‌ 

‌کاظ ‌زاده،‌مزدا

‌ناسی‌ارشد‌صنایع‌غیایی()کارش

 شرکت‌رهپویان‌دانش‌کوتک‌)سهامی‌خا (

‌ 

‌دیکشاورز‌مقدم،‌سع

‌)کارشناسی‌ارشد‌مهندسی‌صنایع‌غیایی(

 کشت‌و‌صنعت‌گلستان‌زیتون‌البرز‌)سهامی‌خا (

‌ 

‌فرانک‌، کلانتر

‌)کارشناسی‌ارشد‌مهندسی‌شیمی(

 شرکت‌صنعتی‌بهشهر‌)سهامی‌عام(

‌ 

‌محمود ،‌مهد 

‌ناسی‌مهندسی‌صنایع‌غیایی()کارش

دفتر‌نظدار ‌بدر‌اسدتاندارد‌صدنایع‌‌‌‌‌‌-سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌

‌غیایی،‌آرایشی،‌بهداشتی‌و‌حلال
‌ 

‌عماد‌،یرابوالفتحیم

‌)کارشناسی‌ارشد‌مهندسی‌صنایع(

 )سهامی‌خا (‌کشت‌و‌صنعت‌سبزدشت‌طارم

‌میرعرب‌رضی،‌جواد

‌(منابع‌طبیعی)دکتر ‌

‌،‌دفتر‌طرح‌زیتونز وزار ‌جهادکشاور

 ویراستار:
‌

‌ابوعلی،‌رحی 

‌)کارشناسی‌ارشد‌علوم‌و‌صنایع‌غیایی(

‌بازنشسته‌سازمان‌ملی‌استاندارد‌ایران‌-کارشناس‌استاندارد
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  گفتارپیش

‌3199بدار‌در‌سدال‌‌‌که‌نخسدتین‌«‌ویژگی‌ها‌و‌روش‌ها ‌آزمون‌-خوراکی‌روغن‌زیتونانواع‌‌»استاندارد‌

‌وط‌بدرا ‌هدا ‌مربد‌‌تدوین‌و‌منتشر‌شد،‌بر‌اسداس‌پیشدنهادها ‌دریدافتی‌و‌بررسدی‌و‌تأییدد‌کمیسدیون‌‌‌‌‌‌

اجلاسدیه‌کمیتدۀ‌ملدی‌‌‌‌‌یک‌هزارو‌هفتصدو‌هفتادو‌یکمدین‌بار‌مورد‌تجدیدنظر‌قرار‌گرفت‌و‌در‌چهارمین‌

شد.‌اینک‌این‌استاندارد‌به‌استناد‌‌تصویب3588ا48ا25خ‌مور‌خوراک‌و‌فرآورده‌ها ‌کشاورز استاندارد‌

صنعتی‌ایران،‌مصدوب‌بهمدن‌‌‌و‌تحقیقا ‌‌استانداردقانون‌اصلاح‌قوانین‌و‌مقررا ‌مؤسسه‌‌1بند‌یک‌مادۀ‌

‌شود.‌،‌به‌عنوان‌استاندارد‌ملی‌ایران‌منتشر‌می3193ماه‌

ساختار‌و‌شیوۀ‌‌-)استانداردها ‌ملی‌ایران‌9استانداردها ‌ملی‌ایران‌بر‌اساس‌استاندارد‌ملی‌ایران‌شمارۀ‌

در‌‌هدا ‌ملدی‌و‌جهدانی‌‌‌تحدوت ‌و‌پیشدرفت‌‌‌باحف ‌همگامی‌و‌هماهنگی‌‌برا ‌شوند.نگارش(‌تدوین‌می

د‌شدد‌و‌هدر‌‌‌ند‌لدزوم‌تجدیددنظر‌خواه‌‌‌صدور ‌ایران‌در‌‌ملیها ‌زمینه‌صنایع،‌علوم‌و‌خدما ،‌استاندارد

نظر‌در‌کمیسیون‌فنی‌مربوط‌این‌استانداردها‌ارائه‌شود،‌هنگام‌تجدید‌تکمی پیشنهاد ‌که‌برا ‌اصلاح‌و‌

ستانداردها ‌ملی‌ایران‌اسدتفاده‌‌بنابراین،‌باید‌همواره‌از‌آخرین‌تجدیدنظر‌ا‌قرار‌خواهد‌گرفت.‌توجه‌مورد

 کرد.

‌شود.می3158:‌سال‌3559این‌استاندارد‌جایگزین‌استاندارد‌ملی‌ایران‌شمارۀ‌

 

‌که‌برا ‌تهیه‌این‌استاندارد‌مورد‌استفاده‌قرار‌گرفته‌به‌شرح‌زیر‌است:‌مآخی و‌منابع‌
1-Codex stan 33:1981+ Revised in:1989, 2003, 2015, 2017,2019, Amd in: 2009, 2013,     

Standard for Olive oils and olive pomace oils  

2-International Olive Council COI/T.15/NC No 3/Rev. 12: 2021, Trade Standard   

Applying to olive oils and olive pomace oils 

3- Commission regulation (EEC) No 2568/91 of 11 July 1991 on the characteristics of 

olive oil and olive-residue oil and on the relevant methods of analysis. 
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 های آزمونو روش ها ویژگی -خوراکی زیتون روغنانواع 
‌

 و دامنه کاربرد هدف 6

‌ ‌تعیین ‌استاندارد، ‌این ‌تدوین ‌از ‌خلو ،هد  ‌کیفی،‌ویژگی‌معیارها  ‌و ‌حسی ‌افزودنیآتینده‌ها  ها،‌‌ها،

‌خوراکی‌ونروغن‌زیتانواع‌‌‌نشانه‌گیار ،‌نمونه‌بردار ‌و‌روش‌ها ‌آزمونبسته‌بند ،‌شرایط‌بهداشتی‌تولید،‌

‌است.‌صنعتی بسته‌بند ‌شده

‌این‌استاندارد‌برا ‌انواع‌روغن‌زیتون‌خوراکی‌کاربرد‌دارد.

‌برا ‌مصار ‌سرخ‌کردنی‌کاربرد‌ندارد.‌این‌استاندارد

 .کاربرد‌نداردبا‌انواع‌روغن‌زیتون‌‌یا‌حیوانی‌گیاهی‌اختلاط‌هر‌گونه‌روغناین‌استاندارد‌در‌مورد‌

 مراجع الزامی  2

‌ها‌ارجاع‌داده‌شده‌است.صور ‌الزامی‌به‌آنزیر‌ضوابطی‌وجود‌دارد‌که‌در‌متن‌این‌استاندارد‌به‌‌در‌مراجع

‌شوند.‌ترتیب،‌آن‌ضوابط‌جزئی‌از‌این‌استاندارد‌محسوب‌میبدین

ها‌و‌تجدیدنظرها ‌بعد ‌آن‌برا ‌که‌به‌مرجعی‌با‌ذکر‌تاریخ‌انتشار‌ارجاع‌داده‌شده‌باشد،‌اصلاحیهدر‌صورتی‌

‌ا ‌الزاماین ‌نیستستاندارد ‌آن‌.آور ‌به ‌انتشار ‌تاریخ ‌ذکر ‌بدون ‌مراجعی‌که ‌مورد ‌است،‌در ‌شده ‌داده ‌ارجاع ها

‌آور‌است.ها ‌بعد ‌برا ‌این‌استاندارد‌الزامهمواره‌آخرین‌تجدیدنظر‌و‌اصلاحیه

 استفاده‌از‌مراجع‌زیر‌برا ‌کاربرد‌این‌استاندارد‌الزامی‌است:

 نمونه‌بردار ‌-روغن‌ها‌و‌چربی‌ها ‌خوراکی‌،551هشمار‌استاندارد‌ملی‌ایران 2-6

2-2 ‌ ‌شماره ‌ایران ‌ملی ‌3585استاندارد ،‌ ‌شیشه ‌وظرو  ‌غیایی ‌مواد ‌بند  ‌مخصو ‌بسته ‌‌-آشامیدنیا 

 ها ‌آزمون‌ویژگی‌ها‌و‌روش

 ها‌یژگیو–‌ییمواد‌غیا‌ قاب ‌نفوذ‌جهت‌نگهدار‌ریغ‌ ظرو ‌فلز،‌3443استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌ 2-3

 آماده‌ساز ‌آزمایه‌-روغن‌ها‌و‌چربی‌ها ‌حیوانی‌و‌گیاهی‌،‌1229ستاندارد‌ملی‌ایران‌‌شماره‌ا2-4

ها ‌خوراکی‌‌ها‌و‌چربی‌در‌روغن‌گیر ‌فلزا ‌مس،‌آهن‌و‌نیک ‌اندازه،‌5844استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌2-5

 به‌روش‌جیب‌اتمی‌کوره‌گرافیتی

اندازه‌گیر ‌سرب‌به‌وسیله‌‌-ا‌و‌چربی‌ها ‌گیاهی‌وحیوانیروغن‌ه‌،‌5845استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره2-1

‌اسپکتروسکوپی‌جیب‌اتمی‌با‌استفاده‌از‌کوره‌گرافیتی‌مستقی 

2-7‌ ‌شماره ‌ایران ‌ملی ‌5859استاندارد ‌چربی‌روغن، ‌و ‌حیوانی‌ها ‌و ‌گیاهی ‌محتوا ‌‌‌اندازه‌-ها  گیر 



 6411سال : )تجدیدنظر چهارم( 6441ایران شمارۀ  استاندارد ملی

2 

 

 روش‌آزمون‌-ها ‌نامحلول‌ناخالصی

‌اندازه5859ماره‌استاندارد‌ملی‌ایران‌ش2-8 ‌هگزان‌‌، روش‌‌-گیر ‌مواد‌غیر‌قاب ‌صابونی‌توسط‌استخراج‌با

 سریع

2-9 ‌ ‌و‌چربی‌ها ‌گیاهی‌وحیوانی،‌5394استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره اندازه‌گیر ‌عدد‌اسید ‌و‌-روغن‌ها

 روش‌آزمون‌-اسیدیته‌

گیر ‌عدد‌پراکسید‌به‌‌اندازه‌-‌نیروغن‌ها‌و‌چربی‌ها ‌گیاهی‌وحیوا‌،5395استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌2-61

 تعیین‌نقطه‌پایانی‌به‌روش‌چشمی‌–روش‌یدومتر ‌

گیر ‌رطوبت‌و‌‌مواد‌‌اندازه‌-‌یوانیو‌ح‌یاهیگ‌ ها‌چربی‌و‌ها،‌روغن‌5253استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌ 2-66

 روش‌آزمون‌-فرار

 مقررا ‌برچسب‌گیار ‌کلی‌–شده‌بند ‌‌،‌مواد‌غیایی‌از‌پیش‌بسته5598استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌ 2-62

‌تیه‌آلومینیوم‌برا ‌موادبسته‌،‌9823استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره 2-63 -‌خوراکی‌ها ‌چند‌تیه‌مقوایی‌با

‌ها ‌آزمون‌ها‌و‌روش‌ویژگی

 ها ‌آزمون‌روش–جیب‌اتمی‌-آرسینیک،‌9899استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌ 2-64

2-65 ‌ ‌شماره ‌ایران ‌ملی ‌5585-3استاندارد ‌گیاهی، ‌و ‌حیوانی ‌ها  ‌روغن ‌و ‌ها ‌گیر -چربی مقدار‌‌اندازه

‌روماتوگرافی‌موئینهکبا‌استفاده‌از‌دستگاه‌گاز-قسمت‌اول‌-استا‌د ‌ان‌ها‌در‌روغن‌ها ‌گیاهی‌استیگما

‌)روش‌آزمون‌مرجع(

‌ملی‌ایران‌شماره 2-61 ‌5585-‌2استاندارد ‌گیاهی، ‌چربی‌ها ‌حیوانی‌و ‌و ‌استی-روغن‌ها گما‌تعیین‌مقدار

 با‌استفاده‌از‌روش‌کروماتو‌گرافی‌مایع‌با‌کارائی‌بات‌-قسمت‌دوم‌‌-استاد ‌ان‌ها‌در‌روغن‌ها ‌گیاهی

اندازه‌گیر ‌مقدار‌ایزومرها ‌-چربی‌ها‌و‌روغن‌ها ‌حیوانی‌و‌گیاهی،‌5514استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌2-67

 روش‌آزمون-روماتوگرافی‌گاز با‌استفاده‌از‌ک‌-اهیترانس‌اسید‌چرب‌در‌چربی‌ها‌و‌روغن‌ها ‌گی

‌‌استاندارد2-68 ‌ایران ‌ملی ‌5933شماره ‌گیاهی، ‌و ‌ها ‌حیوانی ‌چربی ‌و ‌ها ‌ایزومرها ‌-روغن ‌گیر  اندازه

 ترانس‌غیر‌مزدوج‌روش‌طیف

گاز ‌با‌‌اندازه‌گیر ‌مقدارموم‌به‌وسیله‌کروماتوگرافی‌-روغن‌زیتون‌،‌5989استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌2-69

 روش‌آزمون-ستون‌مویینه‌

یر ‌گاندازه‌طیف‌سنجی‌نور ‌در‌ناحیه‌فرابنفش‌)‌–روغن‌زیتون‌،‌38981استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌ 2-21

 آزمونروش‌‌-(ضریب‌خاموشی

‌ملی‌ایران‌شماره 2-26 ‌38942استاندارد ‌گیاهی، ‌روغن‌ها ‌حیوانی‌و ‌و ا ‌هتعیین‌هیدروکربن‌-چربی‌ها

 باتملی‌ایران‌رافی‌مایع‌با‌کارایی‌روش‌کروماتوگ‌باآروماتیک‌چند‌حلقه‌ا ‌

 شیشه‌آزمون‌چشایی‌روغن‌زیتون‌-وسای ‌‌-آنالیز‌حسی،‌33183استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره 2-22
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بسته‌‌برا ‌ها ‌پلی‌اتیلن‌ترفتات ‌)پی‌ا ‌تی(‌بطر –بسته‌بند ‌‌،33938استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره 2-23

 ا ‌آزمونه‌ها‌و‌روش‌ویژگی-بند ‌فرآورده‌ها ‌غیایی

 بیشینه‌روادار ‌فلزا ‌سنگین-دام-خوراک‌انسان‌،32594شماره‌رانیا‌یاستاندارد‌مل 2-24

‌ایران‌ 2-25 ‌ملی‌شماره ‌چرب31329-2استاندارد ‌و ‌روغن‌ها ‌ح‌یاهیگ‌ ها‌ی، ‌ گازی‌روماتوگرافک‌یوانیو

‌چرب‌ دهایاس‌ استرها‌ یمت‌هیته‌-2قسمت‌-چرب‌ دهایاس‌ استرها‌ یمت

‌ گاز‌‌‌یکروماتوگراف‌یوانیو‌ح‌یاهیگ‌ ها‌ی،‌روغن‌ها‌و‌چرب31329-5رد‌ملی‌ایران‌شماره‌استاندا 2-21

 نهیموئ‌ گاز‌یبا‌کروماتوگراف‌ ریاندازه‌گ‌-5قسمت‌-چرب‌‌دیاس‌ استرها‌ یمت

2-27 ‌ ‌ملی‌ایران‌شماره ‌35999استاندارد ‌روغن‌ها‌تونیز‌ روغن‌ها، ‌ز‌ و ‌‌نییتع-‌تونیتفاله -2مقدار

 تا یالممنوپ‌ یسریگل

روش‌‌‌تعیین‌مقدار‌استرول‌ها‌و‌تر ‌ترپن‌د ‌الک ‌ها‌به-روغن‌زیتون‌،‌39125استاندارد‌ملی‌ایران‌  2-28

 روش‌آزمون-کروماتوگرافی‌گاز ‌با‌استفاده‌از‌ستون‌موئین‌

‌اسیدها ‌‌تعیین‌مقدار‌موم،‌متی ‌استر‌و‌اتی ‌استر-روغن‌زیتون‌،‌39129استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌ 2-29

‌روش‌آزمون-چرب‌به‌وسیله‌کروماتوگرافی‌گاز ‌باستون‌مویین‌

2-31 ‌ ‌ملی‌ایران‌شماره ‌39195استاندارد ‌واقع‌ تئور‌زانیاختلا ‌م‌نییتع-‌تونیروغن‌ز، ‌ یآس‌ تر‌یو

 ECNها‌با‌استفاده‌از‌روش‌‌سرولیگل

‌و‌چرب،‌34945استاندارد‌ملی‌شماره‌ 2-36 ‌ ها‌دروکربنیه‌ ریاندازه‌گ-یوانیو‌ح‌یاهیگ‌ ها‌یروغن‌ها

 یخوراک‌ در‌روغن‌ها‌نییهالوژن‌دار‌با‌نقطه‌جوش‌پا

 روش‌آزمون-بکر‌‌تونیروغن‌ز‌یحس‌یابیارز-‌تونیروغن‌ز،‌34945استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌ 2-32

‌ملی‌ایر 2-33 ‌ساز-‌تونیروغن‌ز‌،‌34958ن‌شمارهااستاندارد ‌روغن‌‌دیاس‌ استرها‌ یمت‌ آماده چرب‌از

‌روش‌آزمون-ه‌آن‌و‌تفال‌تونیز

بیشینه‌روادار ‌هیدروکربن‌ها ‌آروماتیک‌چند‌-خوراک‌انسان‌،‌‌35925استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره 2-34

 (PAHs) ‌حلقه‌ا 

‌ کارخانه‌ها‌-‌تونیصنعت‌روغن‌ز‌ برا‌تیفیک‌تیریمد‌ست یس،‌23384استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌ 2-35

 راهنما–‌تونیز‌یروغن‌کش

–‌تونیروغن‌ز‌ بسته‌بند‌ واحدها‌ برا‌تیفیک‌تیریمد‌ست یس،‌23385لی‌ایران‌شماره‌استاندارد‌م 2-31

 راهنما

2-37 ‌ ‌ایران‌شماره ‌ملی ‌23338استاندارد ‌ز‌ برا‌تیفیک‌تیریمد‌ست یس، ‌ واحدها-‌تونیصنعت‌روغن

 راهنما‌–کننده‌‌شیپات

اندازه‌گیر ‌آنتی‌اکسیدان‌-یاهی‌روغن‌ها‌و‌چربی‌ها ‌حیوانی‌و‌گ‌،23333ستاندارد‌ملی‌ایران‌شماره2-38
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 (HPLC) ها ‌افزوده‌شده‌سنتز ‌در‌روغن‌ها ‌خوراکی‌با‌استفاده‌از‌کروماتوگرافی‌مایع‌با‌کارایی‌بات

 روش‌سریع

 

  اصطلاحات و تعاریف 3

‌رود:‌تعاریف‌زیر‌به‌کار‌میاصطلاحا ‌و‌‌،در‌این‌استاندارد

3-6  

 زیتون های روغن  
olive oils 

‌:زیتون‌به‌شرح‌زیر‌طبقه‌بند ‌می‌شوندانواع‌روغن‌
 انواع روغن زیتون خوراکی شامل:

روغن‌زیتون‌پاتیش‌‌،(روغن‌زیتون‌بکر‌معمولی)روغن‌زیتون‌فرابکر،‌روغن‌زیتون‌بکر،‌ روغن‌زیتون‌بکرانواع‌‌

 (روغن‌زیتون‌بکرانواع‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌روغن‌‌مخلوط)شده‌و‌روغن‌زیتون‌
‌خوراکی شامل: انواع روغن زیتون غیر

‌انواع‌روغن‌تفاله‌زیتون ‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌‌روغن‌زیتون‌بکرتمپانت، )روغن‌تفاله‌زیتون‌خام،

‌آمده‌است(.‌ب)در‌پیوست‌آگاهی‌دهنده‌(مخلوط‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌با‌انواع‌روغن‌زیتون‌بکر

3-6-6 

  روغن زیتون بکرانواع 
types of virgin olive oil 

‌به‌وسیله (.Olea europea L زیتونروغن‌هایی‌است‌که‌از‌میوه‌درخت‌ ‌تنها ‌سایر‌‌روش‌( ها ‌مکانیکی‌یا

‌گونه‌روش ‌دمایی‌به ‌نظر ‌از ‌ویژه ‌به ‌شرایط‌معین، ‌ماهیت‌آن‌‌ها ‌فیزیکی‌در ‌در ‌سبب‌تغییر ،‌نشودا ‌که

سانتریفیوژ‌)جداساز (‌رو ‌آن‌‌و‌3دکانتاسیون‌استخراج‌شده‌و‌هیچ‌گونه‌فرآور ‌به‌جز‌شستشو،‌صا ‌کردن،

 انجام‌نشده‌باشد.‌انواع‌روغن‌زیتون‌بکر‌شام ‌موارد‌زیر‌است:ها‌

3-6-6-6 

 روغن زیتون فرابکر

extra virgin olive oil 

‌

‌‌8ا‌4بیشینهیک‌ئاولروغن‌زیتون‌بکر ‌است‌که‌اسیدیته‌آزاد‌آن‌بر‌حسب‌اسید‌ ‌سایر‌گرم‌‌388گرم‌در و

 استاندارد‌باشد.‌اینی‌و‌حسی‌آن‌مطابو‌با‌موارد‌ذکر‌شده‌در‌شیمیای‌،ها ‌فیزیکی‌‌ویژگی

‌

                                                 
1-Decantation
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3-6-6-2 

 روغن زیتون بکر 

virgin olive oil 

‌

‌ ‌اولئیک‌بیشینه ‌حسب‌اسید ‌بر ‌آن ‌آزاد ‌اسیدیته ‌بکر ‌است‌که ‌‌2روغن‌زیتون ‌در ‌سایر‌‌388گرم ‌و گرم

 ستاندارد‌باشد.ا‌اینشیمیایی‌و‌حسی‌آن‌مطابو‌با‌موارد‌ذکر‌شده‌در‌‌،ها ‌فیزیکی‌‌ویژگی

 
3-6-6-3 

 روغن زیتون بکر معمولی

ordinary virgin olive oil 

‌

‌اولئیک‌ ‌حسب‌اسید ‌بر ‌آن ‌آزاد ‌اسیدیته ‌بکر ‌است‌که ‌روغن‌زیتون ‌‌2بیشینه ‌در ‌سایر‌‌388گرم ‌و گرم

 ‌استاندارد‌باشد.‌اینشیمیایی‌و‌حسی‌آن‌مطابو‌با‌موارد‌ذکر‌شده‌در‌‌،ها ‌فیزیکی‌‌ویژگی

3-6-6-4  

 غن زیتون بکرلامپانترو

lampante virgin olive oil 

‌

‌باشد.گرم‌‌388در‌گرم‌‌2روغن‌زیتون‌بکر ‌است‌که‌اسیدیته‌آزاد‌آن‌بر‌حسب‌اسید‌اولئیک‌بیش‌از‌

‌‌زیتون‌آید.‌روغن‌دست‌میه‌ها ‌حاص ‌از‌حم ‌و‌نق ‌و‌فرآیند‌نامناسب‌ب‌ها ‌ناسال ‌یا‌میوه‌از‌میوه‌‌این‌روغن

و‌باید‌پس‌از‌پاتیش‌مورد‌مصر ‌خوراکی‌‌باشد‌مستقی ‌قاب ‌مصر ‌خوراک‌انسان‌نمی‌به‌صور ‌بکرتمپانت

‌قرار‌گیرد.

3-6-2 

 روغن زیتون پالایش شده 

refined olive oil 

‌

در‌‌ تغییر‌ا ‌که‌به‌گونه‌ها ‌پاتیش،‌بکر‌با‌استفاده‌از‌روشروغن‌زیتون‌انواع‌دست‌آمده‌از‌ه‌بروغن‌زیتون‌

‌ایجاد‌نکندد ‌آن‌ساختار‌اولیه‌گلیسیری در‌گرم‌‌8ا‌1بیشینه‌اولئیکاسیدیته‌آزاد‌این‌روغن‌برحسب‌اسید‌،

‌شیمیایی‌و‌حسی‌آن‌مطابو‌با‌موارد‌ذکر‌شده‌در‌این‌استاندارد‌باشد.‌،‌و‌سایر‌ویژگی‌ها ‌فیزیکی‌گرم‌388

3-6-3   

 (روغن زیتون بکرانواع یش شده و لازیتون پاروغن  مخلوط) روغن زیتون

olive oil (mix of refined olive oil and types virgin olive oil) 

 

زیر‌‌مطابو)‌زیتون‌بکر‌انواع‌روغنبا‌‌(2-3-1بند‌زیر‌‌مطابو)‌پاتیش‌شدهزیتون‌روغن‌حاص ‌از‌اختلاط‌روغن‌

‌،‌ها ‌فیزیکی‌یژگیوو‌سایر‌گرم‌‌388گرم‌در‌‌‌3بیشینه‌ا ‌که‌اسیدیته‌آزاد‌آنگونه‌به‌تاس‌(3-3-1بند
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‌و‌حسی‌آن‌مطابو‌با‌موارد‌ذکر‌شده‌در‌این‌استاندارد‌باشد.‌شیمیایی

3-2 

 روغن تفاله زیتون انواع

types of olive pomace oil 

‌

بده‌‌هدا ‌‌ها ‌فیزیکی،‌به‌جز‌روغدن‌سایر‌روش‌یاها‌حلال‌فرآور ‌تفاله‌زیتون‌باحاص ‌از‌هایی‌است‌که‌‌روغن

‌باشد:زیر‌می‌انواعکه‌شام ‌‌است‌هاسایر‌روغن‌اختلاط‌باهرگونه‌از‌استریفیکاسیون‌مجدد‌و‌‌دست‌آمده
 

3-2-6 

  خامروغن تفاله زیتون 

crude olive pomace oil 

‌

‌این‌روغن‌‌،‌این‌روغن‌دارا ‌ویژگی‌ها ‌فیزیکی شیمیایی‌و‌حسی‌تعیین‌شده‌در‌این‌استاندارد‌می‌باشد.

‌قاب ‌مصر ‌خوراک‌انسان‌نمی‌باشد.‌

3-2-2 

 هپالایش شد زیتون روغن تفاله

refined olive pomace oil 

‌

دست‌ه‌روغنی‌است‌که‌از‌پاتیش‌روغن‌تفاله‌زیتون‌خام‌بدون‌ایجاد‌تغییر‌در‌ساختار‌اولیه‌گلیسرید ‌آن‌ب

‌ ‌اولئیک‌بیشینه ‌این‌روغن‌برحسب‌اسید ‌آزاد ‌اسیدیته ‌‌8ا1می‌آید. ‌در ‌ویژگی‌ها ‌‌388گرم ‌سایر ‌و گرم

‌موارد‌ذ ‌شیمیایی‌و‌حسی‌آن‌مطابو‌با ‌این‌روغن‌قاب ‌مصر ‌فیزیکی، ‌این‌استاندارد‌می‌باشد. ‌در کر‌شده

‌خوراک‌انسان‌نمی‌باشد.

3-2-3   

 بکر زیتون روغنانواع با  مخلوط روغن تفاله زیتون پالایش شده
olive pomace oil composed of refined olive pomace oil and types virgine olive oil 

 

اسیدیته‌‌بکر‌به‌دست‌می‌آید.‌زیتونروغن‌انواع‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌‌روغنی‌است‌که‌از‌اختلاط‌روغن‌تفاله

‌این‌روغن‌برحسب‌اسید‌اولئیک‌بیشینه‌ ‌‌3آزاد ‌‌388گرم‌در ‌شیمیایی‌و‌گرم‌و سایر‌ویژگی‌ها ‌فیزیکی،

‌این‌روغن‌قاب ‌مصر ‌خوراک‌انسان‌نمی‌باشد.حسی‌آن‌مطابو‌با‌موارد‌ذکر‌شده‌در‌این‌استاندارد‌می‌باشد.‌

‌نامیده‌شود.‌«روغن‌زیتون»‌ط‌هیچ‌یک‌از‌انواع‌این‌روغن‌نبایداختلا

 باشد.‌مجاز‌نمیانسان‌‌برا ‌مصر ‌خوراکیروغن‌تفاله‌زیتون‌هیچ‌یک‌از‌انواع‌

‌
‌
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3-3 

   تری آسیل گلیسرول

Tri Acyl Glycerol (TAG) 
 

 ‌رند‌که‌از‌فرمولمتفاوتی‌دا‌1ها  ECNتر ‌آسی ‌گلیسرول‌ها‌براساس‌نوع‌اسیدها ‌چرب‌موجود،‌‌‌‌‌‌‌‌

 n 2 –=CN  ECN  که‌در‌آن محاسبه‌می‌شودCN   ،ولکول‌تر ‌ممجموع‌تعداد‌ات ‌کربن‌اسیدها ‌چرب‌در‌

سیدها ‌چرب‌می‌باشد.‌به‌طور‌مثال‌گلیسرول‌تر ‌لینولئا ‌ا،‌تعداد‌باندها ‌دوگانه‌در‌‌n ‌گلیسرول‌و‌یآس

 (‌34×1-2(‌)‌‌1×2)است.‌‌52معادل‌ ECN  دارا 

تعیین‌اختلا ‌میزان‌تئور ‌و‌واقعی‌-روغن‌زیتون‌‌39195استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌‌3-5زیر‌بند‌:‌عمنب‌[

‌[ECN ‌[1] 42تر ‌آسی ‌گلیسرول‌ها‌با‌استفاده‌از‌روش

 محصول نهایی ویژگی 4

 ص خلو معیارهای 4-6

خلو ‌‌ر‌برده‌شوند.به‌کا‌خوراکی‌زیتون‌‌روغنباید‌برا ‌انواع‌‌،معیارها ‌خلو شام ‌شناسایی‌‌ها ‌ویژگی

و‌تر ‌ترپن‌د ‌‌ها‌اسیدها ‌چرب‌ترانس،‌استرول‌،اسیدها ‌چرب‌ترکیب‌آزمون‌ها ‌انجام‌باروغن‌زیتون‌

‌متی  ‌دس ‌ها)ترکیب ‌تام،‌استرول،‌الک  ‌اووائول‌اریترود ‌استرول ‌و ‌(ال ‌میزان‌موم،، ‌بین ‌اختلا  بیشینه

‌عملیاتی ‌استیگمااECN 42تر ‌آسی ‌گلیسرول‌‌محاسباتی‌و ‌‌ستاد ، ‌-2ان، ‌پالمیتا ‌و ‌موادگلیسری ‌منو

‌غیرقاب ‌صابونی‌تعیین‌می‌شود.

  ترکیب اسیدهای چرب 4-6-6

باید‌مطابو‌‌)برحسب‌درصدوزنیاوزنی‌متی ‌استرها(‌‌خوراکی‌ها ‌زیتون‌در‌انواع‌روغن‌اسیدها ‌چرب‌میزان

‌باشد.‌‌3جدول‌با‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

                                                 

1- Equivalent Carbon Number‌42 
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 خوراکی زیتون در انواع روغناسیدهای چرب میزان   -6جدول 

 نماد شیمیایی اسید چربنام  ردیف
 حد/حدود مجاز

 (درصدوزنیاوزنی‌متی ‌استر)

‌8ا81کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌C14:0ریستیک‌اسیدیم‌3

‌9ا88-28ا‌C16:0‌88پالمیتیک‌اسید‌2

‌8ا‌18–‌1ا‌C16:1‌98یک‌اسیدئپالمیتول‌1

‌8ا58کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌C17:0یک‌اسیدئدکانو‌هپتا‌5

‌8ا98کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌C17:1یک‌اسیدوئنسد‌هپتا‌9

‌8ا‌98-9ا‌C18:0‌88استئاریک‌اسید‌9

‌99ا‌88-49ا‌C18:1‌88اسید‌اولئیک‌9

‌2ا‌98-23ا‌C18:2‌88لینولییک‌اسید‌4

‌3ا88کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌C18:3لینولنیک‌اسید‌5

‌8ا98کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌C20:0یدیک‌اسیدشآرا‌38

‌8ا98کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌C20:1نوئیک(کوزیا)اسید‌گادولئیک‌33

‌8ا28کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌C22:0بهنیک‌اسید‌32

‌8ا28کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌C24:0 اسیدنوسریک‌لیگ‌31

‌کلیه‌نتایج‌باید‌با‌دو‌رق ‌اعشار‌گزارش‌شود.

 اسیدهای چرب ترانس   4-6-2

‌از‌ک ‌اسیدها ‌چرب(وزنیا‌وزنی‌‌برحسب‌درصد)در‌انواع‌روغن‌زیتون‌خوراکی‌اسیدها ‌چرب‌ترانس‌‌میزان

 باشد.‌‌2جدولبا‌باید‌مطابو‌
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  خوراکی زیتون  های انواع روغن اسیدهای چرب ترانس میزان -2جدول 

 نوع روغن ردیف

T 1 :C18 

)درصد‌وزنیا‌وزنی‌از‌ک ‌

‌(اسیدها ‌چرب

T 2 :C18+ T 3 :C18 

 (‌)درصد‌وزنیا‌وزنی‌از‌ک ‌اسیدها ‌چرب

‌8ا89کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌8ا89کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌بکرتون‌روغن‌زیانواع‌‌3

‌8ا18کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌8ا28کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده‌2

1‌

‌روغن‌زیتون‌

روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌روغن‌مخلوط‌)

‌زیتون‌بکر(

‌8ا18کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌8ا28کوچکتر‌یا‌مساو ‌

 عشار‌گزارش‌شود.کلیه‌نتایج‌باید‌با‌دو‌رق ‌ا

 و تری ترپن دی الکل هاها ترکیب استرول       4-6-3

‌انواع‌روغن‌زیتون‌خوراکی‌دس‌متی ‌استرول‌‌میزان‌‌4-6-3-6 ‌ک ‌استرول‌درصد)برحسب‌در باید‌‌ها(‌از

‌باشد.‌1جدول‌با‌مطابو‌
‌

 خوراکی در انواع روغن زیتونها  دس متیل استرولمیزان   -3جدول  

 ترولدس متیل اس ردیف
 حد/حدود مجاز

 از کل استرول ها( )درصد

‌8ا9کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌3کلسترول‌3

‌8ا‌‌3کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌2براسیکا‌استرول‌2

‌*5کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌1کمپسترول‌1

‌ها ‌خوراکی‌کوچکتر‌از‌کمپسترول‌در‌روغن‌5استیگما‌استرول‌5

8ا‌‌9کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌9استیگما‌استنول‌-9-دلتا‌9
*‌

9‌

‌بتا‌سیتواسترول‌ظاهر ‌شام :

-21-9-آونااسترول+دلتا-9-بتا‌سیتوسترول‌+‌دلتا

‌سترول+سیتوستانولرنول+کلااستیگمااستاد ‌

 نولااستیگمااستاد ‌-25-9+دلتا‌
9‌

‌51بزرگتر‌یا‌مساو 

‌.مراجعه‌شود‌الف‌به‌پیوست*‌

‌با‌دو‌رق ‌اعشار‌گزارش‌شود.باید‌‌نتایجکلیه‌

1-Cholesterol  

2-Brassicasterol   

3-Campesterol  

4-Stigmasterol   

5-Delta-7-stigmastenol 

6-Beta-sit sterol + delta-5-avenasterol + delta-5-23-stigmastadienol + clerosterol + sitostanol + delta-5-24-

stigmastadienol 
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بدا‌‌بایدد‌مطدابو‌‌‌(‌کیلوگرم‌برگرم‌‌)برحسب‌میلی‌در‌انواع‌روغن‌زیتون‌خوراکی‌تاماسترول‌‌میزان‌‌4-6-3-2

‌باشد.‌‌‌5جدول
‌

 خوراکی در انواع روغن زیتون تامل واستر میزان-4جدول  

 نوع روغن ردیف
 حد/حدود مجاز

 کیلوگرم(بر)میلی گرم 

‌3888بزرگتر‌یا‌مساو ‌‌‌روغن‌زیتون‌بکرانواع‌‌3

 3888بزرگتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده‌2

1‌
‌‌روغن‌زیتون

‌روغن‌پاتیش‌شده‌زیتون‌و‌انواع‌روغن‌زیتون‌بکر(لوط‌مخ)
 3888بزرگتر‌یا‌مساو ‌

باید‌‌(ها‌استرولک ‌‌درصد‌ازبرحسب‌)در‌انواع‌روغن‌زیتون‌خوراکی‌‌ئولاوواو‌ل‌ٱ‌اریترود ‌یزانم‌‌4-6-3-3

‌باشد.‌‌9جدولبا‌مطابو‌

 خوراکی‌در انواع روغن زیتون اووائولل و ا ریترودیا میزان-5جدول 

 نوع روغن یفرد
 حد/حدود مجاز

 )درصد از کل استرول ها(

‌5ا9کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌زیتون‌بکر‌انواع‌‌3

 5ا9کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌*روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده‌2

1‌
‌‌روغن‌زیتون

‌زیتون‌بکر(‌‌روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌روغنمخلوط‌)‌
 5ا9کوچکتر‌یا‌مساو ‌

ال‌باید‌کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌درصد‌است‌میزان‌اریترود ‌9تا‌5ا9ال‌و‌اووائول‌بین‌‌جموع‌اریترود روغنی‌که‌در‌آن‌میزان‌م*‌

 گرم‌بر‌کیلوگرم‌باشد.‌میلی‌99

‌باشد.‌9باید‌مطابو‌با‌جدول‌کیلوگرم(‌‌بر)برحسب‌میلی‌گرم‌‌خوراکی‌روغن‌زیتونانواع‌در‌‌موم‌میزان 4-6-4

 وراکیخ در انواع روغن زیتون موم میزان  -1جدول ‌

 نوع استرهای خطی نوع روغن ردیف
 حد/حدود مجاز

 )میلی گرم برکیلوگرم(

‌روغن‌زیتون‌فرابکر‌3
C42+C44+C46‌

‌398کوچکتر‌یا‌مساو ‌

 398کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌زیتون‌بکر‌2

‌روغن‌زیتون‌بکر‌معمولی‌1

C40+C42+C44+

C46‌

‌298کوچکتر‌یا‌مساو ‌

5‌

‌‌روغن‌زیتون

پاتیش‌شده‌و‌انواع‌روغن‌زیتون‌‌روغن‌زیتونمخلوط‌)‌

‌198کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌بکر(

‌روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده‌9
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در‌انواع‌روغن‌زیتون‌‌‌ECN 42تر ‌آسی ‌گلیسرول‌عملیاتی محاسباتی‌و‌یزانبیشینه‌اختلا ‌بین‌م‌4-6-5

‌‌باشد.‌9جدول‌با‌باید‌مطابو‌‌خوراکی

  ECN 42 تری آسیل گلیسرول عملیاتی محاسباتی و یزانبیشینه اختلاف بین م  -7جدول 

 در انواع روغن زیتون خوراکی

 حد/حدود مجاز نوع روغن ردیف

‌|8ا‌2|کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌بکرزیتون‌‌روغنانواع‌‌3

 |8ا‌1|کوچکتر‌یا‌مساو ‌روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده‌2

 |8ا‌1|یا‌مساو کوچکتر‌‌روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌روغن‌زیتون‌بکر(مخلوط‌)‌روغن‌زیتون‌1

‌بدا‌بایدد‌مطدابو‌‌‌کیلدوگرم(‌‌‌بدر‌‌)برحسب‌میلی‌گرم‌زیتون‌خوراکیدر‌انواع‌ استیگما‌استاد ‌ان‌میزان‌‌4-6-1

‌باشد.‌‌4جدول

‌خوراکی در انواع روغن زیتونمیزان استیگما استادی ان  -8جدول 

 نوع روغن ردیف
 حد/حدود مجاز

 کیلوگرم( برگرم  میلی)

‌8ا89کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌کرروغن‌زیتون‌فرابکر‌و‌ب‌3

‌8ا38کوچکتر‌یا‌مساو ‌ روغن‌زیتون‌بکر‌معمولی‌2
 

‌پالم-‌2یزانم‌4-6-7 ‌انواع‌روغن‌زیتون‌ا تیگلیسری ‌منو ‌درصد‌وزنی)برحسب‌خوراکی‌در با‌‌باید‌مطابو(

‌باشد.‌5جدول‌

 خوراکی در انواع روغن زیتون گلیسریل منو پالمیتات-2میزان  - 9جدول

  حد/حدود مجاز نوع روغن ردیف

 ()درصد‌وزنی

3 

‌وزیتون‌بکر‌‌‌روغنانواع‌

‌‌روغن‌زیتون

روغن‌زیتون‌انواع‌روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌‌مخلوط)

‌بکر(

یا‌مساو ‌‌کوچکتر(‌C16:0مقدار‌پالمیتیک‌اسید‌)‌-الف

‌درصد‌وزنی‌8ا5یا‌مساو ‌‌کوچکتر‌2Pو‌‌درصد‌وزنی‌35

درصد‌‌‌35از‌بزرگتر(‌C16:0مقدار‌پالمیتیک‌اسید‌)‌-ب

‌درصد‌وزنی‌3ا8یا‌مساو ‌‌کوچکتر‌2Pو‌‌وزنی

2‌
روغن‌زیتون‌بکر‌غیر‌خوراکی‌و‌روغن‌زیتون‌انواع‌

‌پاتیش‌شده

(‌کوچکتر‌و‌مساو ‌C16:0مقدار‌پالمیتیک‌اسید‌)-الف

درصد‌وزنی‌8ا5کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌2Pدرصد‌وزنی‌و‌‌35

درصد‌‌35(‌بزرگتر‌از‌C16:0مقدار‌پالمیتیک‌اسید‌)-ب

‌درصد‌وزنی‌3ا3کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌2Pوزنی‌و
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  مواد غیرقابل صابونی 4-6-8

بدا‌‌بایدد‌مطدابو‌‌‌‌(کیلدوگرم‌‌بدر‌)برحسب‌گدرم‌‌‌خوراکی‌در‌انواع‌روغن‌ها ‌زیتون‌مواد‌غیر‌قاب ‌صابونیمیزان‌

 د.باش‌38جدول‌
 

 خوراکی انواع روغن زیتونمواد غیرقابل صابونی میزان    - 61 جدول شماره

 د/حدود مجازح نوع روغن ردیف

 کیلوگرم(بر)گرم 

‌39کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌ها ‌زیتون‌3

 و کیفی حسیهای  ویژگی   4-2

‌باشد.‌33جدول‌با‌‌مطابوباید‌‌خوراکی‌روغن‌زیتون‌انواعو‌کیفی‌‌حسیها ‌‌ویژگی
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 غن زیتون خوراکیانواع روو کیفی حسی  ویژگی های -66جدول 

 روغن زیتون بکرمعمولی ن زیتون بکرروغ روغن زیتون فرابکر هاویژگی  ردیف
روغن زیتون پالایش 

 شده

 روغن زیتون

روغن زیتون پالایش  مخلوط)

 شده و انواع روغن زیتون بکر(

 حسی 3

 خوب قاب ‌قبول - - - بو‌و‌مزه

 روشن‌ا‌زرد‌تا‌سبز روشن‌ا‌زرد - - - رنگ

‌25درجه‌سلسیوس‌در‌‌28ظاهر‌عمومی‌در‌

 ساعت
 شفا  شفا  - - -

 میانه‌نقیصه
 میانه‌مساو ‌صفر‌است.

میانه‌بزرگتر‌از‌صفر‌و‌کوچکتر‌یا‌

 است.‌1ا9مساو ‌
و‌کوچکتر‌یا‌‌1ا9میانه‌بزرگتر‌از‌

 *‌است.‌9ا8مساو 
- - 

 - - - میانه‌بزرگتر‌از‌صفر‌است. میانه‌بزرگتر‌از‌صفر‌است. میانه‌صفت‌میوه‌ا 

‌کیفی‌2

‌عدد‌پراکسید

یژن‌بر‌کیلوگرم‌)میلی‌اکی‌واتن‌گرم‌اکس‌

 روغن(

 28ا8کوچکتر‌یا‌مساو ‌
‌کوچکتر‌یا‌مساو 

 28ا‌8
 39ا8کوچکتر‌یا‌مساو ‌ 9ا8کوچکتر‌یا‌مساو ‌ 28ا8کوچکتر‌یا‌مساو ‌

‌اسیدیته‌آزاد)درصد‌اسید‌اولییک(
‌ کوچکتر‌یا‌مساو

‌8ا4

‌کوچکتر‌یا‌مساو 

2‌

‌کوچکتر‌یا‌مساو 

‌2‌
‌8ا1کوچکتر‌یا‌مساو ‌

‌کوچکتر‌یا‌مساو 

3‌

ضریب‌خاموشی‌در‌

 (بنفش‌)فرا

نانومتر‌‌298

‌294)سیکلوهگزان(‌یا‌

 نانومتر‌)ایزواکتان(

 8ا22کوچکتر‌یا‌مساور ‌
‌کوچکتر‌یا‌مساو 

 8ا‌29

‌ساو مکوچکتر‌یا‌

 8ا18
 3ا39کوچکتر‌یا‌مساو ‌ 3ا29کوچکتر‌یا‌مساو ‌

∆K ‌ 8ا83کوچکتر‌یا‌مساو 
‌کوچکتر‌یا‌مساو 

 8ا‌83
8ا‌39مساو ‌کوچکتر‌یا 8ا83یا‌مساو ‌‌کوچکتر 8ا39کوچکتر‌یا‌مساو ‌   

2ا‌98کوچکتر‌یا‌مساو ‌نانومتر‌212 2ا98کوچکتر‌یا‌مساو ‌   - - - 

8ا2کوچکتر‌یا‌مساو ‌ رطوبت‌و‌مواد‌فرار‌)درصد‌وزنیا‌وزنی( 8ا2کوچکتر‌یا‌مساو ‌  8ا2کوچکتر‌یا‌مساو ‌  8ا3کوچکتر‌یا‌مساو ‌  8ا3کوچکتر‌یا‌مساو ‌   

ناخالصی‌ها ‌نامحلول‌در‌پترولیوم‌سبک‌

 )درصد‌وزنیا‌وزنی(
8ا38کوچکتر‌یا‌مساو ‌  

 کوچکتر‌یا‌مساو 

8ا‌38  
8ا38کوچکتر‌یا‌مساو ‌ 8ا89کوچکتر‌یا‌مساو ‌  8ا89کوچکتر‌یا‌مساو ‌   

‌فلزا 

‌گرم‌بر‌کیلوگرم(‌)میلی

 آهن
 کوچکتر‌یا‌مساو 

1ا‌8  

 کوچکتر‌یا‌مساو 

1ا‌8  
1ا8او ‌کوچکتر‌یا‌مس 1ا8کوچکتر‌یا‌مساو ‌  1ا8کوچکتر‌یا‌مساو ‌   

‌مس
مساو کوچکتر‌یا‌  

8ا‌3  

 کوچکتر‌یا‌مساو 

8ا‌3  
8ا3کوچکتر‌یا‌مساو ‌ 8ا3کوچکتر‌یا‌مساو ‌  8ا3کوچکتر‌یا‌مساو ‌   
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اتی ‌استرها ‌اسید‌چرب‌)میلی‌گرم‌بر‌

 (FAEEsکیلوگرم(‌)

‌کوچکتر‌یا‌مساو 

‌19‌
- - - - 

پراکسید‌یا‌اسیدیته‌بکر‌تمپانت‌عددزمانی‌که‌نمونه‌از‌هر‌یک‌از‌آزمون‌ها ‌ارزیابی‌حسی،‌‌است.‌یفرابکر‌الزام‌زیتون‌روغن‌ فقط‌برا‌3فیانجام‌آزمون‌ردتعیین‌شده‌برا ‌هر‌معیار‌سنجش‌براساس‌دقت‌روش‌ارجاع‌شده‌است.‌حدود‌‌-یادآور ‌
‌زمون‌تایید‌کننده‌کفایت‌می‌کند.شناخته‌شد‌نیاز ‌به‌انجام‌هر‌سه‌آزمون‌ه ‌زمان‌نیست‌و‌یک‌آ

 صفت‌میوه‌ا ‌مساو ‌صفر‌باشد.و‌میانه‌‌1ا9یا‌هنگامی‌که‌میانه‌نقیصه‌کمتر‌یا‌مساو ‌*
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 هاآلاینده 5

 فلزات سنگین    5-6

‌آرسنیک(فلزا ‌سنگین‌‌میزان ‌انواع‌روغن‌زیتون)سرب، ‌باید‌مطابو‌‌خوراکی‌در ‌ملی‌ایران‌شماربا ‌استاندارد ‌32594ه

‌باشد.
 

 های هالوژنه حلال 5-2

‌باشد.‌32جدول‌با‌باید‌مطابو‌‌در‌انواع‌روغن‌زیتون‌خوراکی‌)برحسب‌میلی‌گرم‌بر‌کیلوگرم(‌ها ‌هالوژنه‌بیشینه‌حلال
‌

 حدود قابل پذیرش حلال های هالوژنه – 62جدول 

 حلال ردیف
 حدود قابل پذیرش

 کیلوگرم ( بر)میلی گرم  

‌8ا‌3تر‌ازکوچک‌ها ‌هالوژنه‌هر‌یک‌از‌حلال‌3

ها ‌هالوژنه‌مجموع‌حلال‌2 ‌8ا‌2کوچکتر‌از 

 هیدروکربن های آروماتیک چند حلقه ای 5-3

‌باشد.‌35925میزان‌هیدروکربن‌ها ‌آروماتیک‌چند‌حلقه‌ا ‌باید‌مطابو‌استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌

 ها افزودنی 1

‌

‌مجاز‌نیست.‌خوراکی‌تون‌بکراستفاده‌از‌هرگونه‌افزودنی‌و‌ا‌یا‌آنتی‌اکسیدان‌در‌انواع‌روغن‌زی

زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌روغن‌زیتون‌روغن‌ )روغن‌زیتون‌مخلوط‌و‌‌در‌روغن‌زیتون‌پاتیش‌شدهاستفاده‌از‌آلفا‌توکوفرول‌

‌‌مجاز‌است.،‌باشد‌3شرایط‌خوب‌ساختا ‌که‌بیشینه‌میزان‌آلفا‌توکوفرول‌در‌محصول‌نهایی‌‌ونهگبه‌‌(بکر

‌ممنوع‌است.خوراکی‌ر‌به‌انواع‌روغن‌زیتون‌افزودن‌هر‌نوع‌مواد‌افزودنی‌دیگ

شرایط بهداشتی تولید 7

‌

‌ ‌زیتون ‌روغن ‌انواع ‌تولید ‌بهداشتی ‌شرایط ‌استانداردخوراکی ‌با ‌مطابو ‌شماره‌ها باید ‌ایران ‌‌23384ملی و‌‌23385،

‌.باشد‌23338
 

 

                                                 

1- Good Manufacturing Practices (GMP) 
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   نمونه برداری 8

‌ام‌شود.انج‌551نمونه‌بردار ‌باید‌مطابو‌با‌استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌

    روش های آزمون 9

 انجام‌شود.‌1229شماره‌ستاندارد‌ملی‌ایران‌تهیه‌آزمون‌باید‌مطابو‌با‌ا

 خلوصمعیارهای روش های آزمون    9-6

 ترکیب اسیدهای چرب 9-6-6

انجدام‌‌‌‌‌34958و31329-31329،‌5-2ملی‌ایران‌شماره‌‌ها اندازه‌گیر ‌ترکیب‌اسیدها ‌چرب‌باید‌مطابو‌با‌استاندارد

‌.شود

 اسیدهای چرب ترانس 9-6-2

‌شود.انجام‌‌5933و‌5514ملی‌ایران‌شماره‌‌ها اندازه‌گیر ‌اسیدها ‌چرب‌ترانس‌باید‌مطابو‌با‌استاندارد

   و تری ترپن دی الکل هااسترول ترکیب   9-6-3

 دس متیل استرول  9-6-3-6

انجام‌39125استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌ان‌شماره‌باید‌مطابو‌با‌استاندارد‌ملی‌ایر‌میزان‌دس‌متی ‌استرولاندازه‌گیر ‌

‌شود.

  استرول تام  9-6-3-2

‌انجام‌شود.‌‌39125استاندارد‌ملی‌ایران‌شمارهاندازه‌گیر ‌محتوا ‌استرول‌تام‌باید‌مطابو‌

  و اووائول لٱ یترودیار 9-6-3-3

‌.شود.انجام‌‌39125یران‌شماره‌باید‌مطابو‌با‌استاندارد‌ملی‌او‌اووائول‌‌لٱ‌ ترودیارمیزان‌اندازه‌گیر ‌

 موم  9-6-4

 انجام‌شود.‌39129و‌)روش‌مرجع(‌5989ملی‌ایران‌شماره‌‌ها استانداردباید‌مطابو‌با‌موم‌اندازه‌گیر ‌

    ECN 42تری آسیل گلیسرول   بیشینه اختلاف بین میزان محاسباتی و عملیاتی 9-6-5

استاندارد‌باید‌مطابو‌با‌‌‌‌‌‌52‌ECNسرولیگل‌ یآس‌ تر‌یاتیعمل‌بیشینه‌اختلا ‌بین‌میزان‌محاسباتی‌و‌اندازه‌گیر 

 انجام‌شود.‌39195ملی‌ایران‌شماره‌
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 ان  استیگما استادی  9-6-1

‌انجام‌شود.‌‌‌5585-2و‌‌‌5585-‌3ملی‌ایران‌شماره‌‌ها استاندارداندازه‌گیر ‌استیگما‌استاد ‌ان‌‌باید‌مطابو‌با‌

  گلیسرول منو پالمیتات  -2   9-6-7

‌.دشوانجام‌‌35999استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌گلیسرول‌منو‌پالمیتا ‌باید‌مطابو‌با‌‌-2اندازه‌گیر ‌

 مواد غیر قابل صابونی   9-6-8

‌انجام‌شود.‌5859استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌اندازه‌گیر ‌مواد‌غیر‌قاب ‌صابونی‌باید‌مطابو‌با‌

 روش های آزمون حسی   9-2

 بو و مزه    9-2-6

‌ه‌و‌نتیجه‌را‌گزارش‌کنید.ددا‌مونه‌را‌از‌نظر‌بو‌و‌مزه‌با‌بوئیدن‌و‌چشیدن‌مورد‌بررسی‌قرارن

 رنگ ظاهری  9-2-2

‌نمونه‌را‌از‌نظر‌رنگ‌ظاهر ‌مورد‌بررسی‌قرارداده‌و‌نتیجه‌را‌گزارش‌کنید.

 ساعت   24 دردرجه سلسیوس  21ظاهر عمومی در   9-2-3

‌ه‌و‌نتیجه‌را‌گزارش‌کنید.دساعت‌قرار‌داده‌و‌سپس‌مورد‌بررسی‌قراردا‌25د ‌درجه‌سلسیوس‌به‌م‌28نمونه‌را‌دردما ‌

 میانه نقیصه ومیانه صفت میوه ای  9-2-4

‌انجام‌شود.‌‌34945و‌‌‌33183ملی‌ایران‌شماره‌ها استاندارد‌با‌استفاده‌ازبو‌و‌مزه‌باید‌

 روش های آزمون کیفی  9-3

 عدد پراکسید  9-3-6

‌د.شوانجام‌‌‌5395استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌باید‌مطابو‌با‌د‌عدد‌پراکسی‌اندازه‌گیر 

    آزاد اسیدیته  9-3-2

‌د.شوانجام‌‌‌5394ستاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌اباید‌مطابو‌با‌‌آزاد‌اسیدیته‌اندازه‌گیر 

 در فرابنفش ضریب خاموشی  9-3-3

‌ د.شوانجام‌‌‌38981ایران‌شماره‌‌استاندارد‌ملیباید‌مطابو‌با‌‌در‌فرابنفش‌ضریب‌خاموشی‌اندازه‌گیر 

 و مواد فرار رطوبت  9-3-4
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‌ د.شوانجام‌‌‌‌5253استاندارد‌ملی‌ایران‌شمارهباید‌مطابو‌با‌‌فرار‌و‌مواد‌رطوبت‌اندازه‌گیر 

 ناخالصی نامحلول در پترولیوم سبک  9-3-5

‌ د.شوانجام‌‌‌5859شماره‌‌ایراناستاندارد‌ملی‌باید‌مطابو‌با‌ناخالصی‌نامحلول‌در‌پترولیوم‌سبک‌‌اندازه‌گیر 

 فلزات  9-3-1

‌ د.شوانجام‌‌‌5844باید‌مطابو‌با‌استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌مس‌‌واندازه‌گیر ‌میزان‌آهن‌

 اتیل استر اسید چرب   9-3-7

‌باید‌انجام‌شود.‌5-3-5د‌مطابو‌بن

 آلاینده ها  9-4

 (سرب و آرسنیکفلزات سنگین)  9-4-6

‌د.شوانجام‌‌‌9899و‌‌5845ملی‌ایران‌شماره‌‌‌ها باید‌مطابو‌استاندارد‌و‌آرسنیک‌باندازه‌گیر ‌میزان‌سر

 حلال هالوژنه 9-4-2

‌انجام‌شود.‌34945اندازه‌گیر ‌میزان‌حلال‌هالوژنه‌باید‌مطابو‌با‌استاندارد‌ملی‌شماره‌

 آروماتیک چند حلقه ایهیدروکربن های   9-4-3

‌.انجام‌شود‌‌38942د‌حلقه‌ا ‌باید‌مطابو‌با‌استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌اندازه‌گیر ‌هیدروکربن‌ها ‌آروماتیک‌چن

 (آنتی اکسیدانافزودنی ) 9-5

‌د.شوانجام‌‌23333شماره‌اندازه‌گیر ‌آنتی‌اکسیدان‌سنتز ‌باید‌مطابو‌با‌استاندارد‌ملی‌

           سته بندی ب      61

‌

محک ‌و‌نفوذ‌ناپییر‌بسته‌بند ‌شود.‌دربند ‌‌،3مواد‌غیایی‌را بظرو ‌تیره‌مناسب‌باید‌در‌‌خوراکی‌روغن‌زیتونانواع‌

باید‌به‌گونه‌ا ‌باشد‌که‌پیش‌از‌رسیدن‌به‌دست‌مصر ‌کننده،‌امکان‌دخ ‌و‌تصر ‌در‌آن‌وجود‌نداشته‌باشد.‌جنس‌

مطابقت‌داشته‌ایران‌مربوط‌ بسته‌بند ‌نباید‌اثر‌نامطلوب‌رو ‌روغن‌داشته‌باشد‌و‌بسته‌بند ‌باید‌با‌استانداردها ‌ملی

‌باشد.
‌

                                                 

1- Food grade 
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‌3585استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌‌با‌باید‌مطابوبرا ‌بسته‌بند ‌انواع‌روغن‌زیتون‌شیشه‌ا ‌ظرو ‌‌ها ‌ویژگی‌‌‌‌‌61-6

‌باشد.

‌‌توصیه‌می‌شود‌از‌ظرو ‌شیشه‌ا ‌تیره‌رنگ‌استفاده‌شود.

باید‌مطابو‌درب‌آسان‌ریز)قیف‌دار(‌با‌‌ونبرا ‌بسته‌بند ‌انواع‌روغن‌زیت‌ظرو ‌فلز ‌غیرقاب ‌نفوذ‌ها ‌یژگیو‌‌ 61-2

‌باشد.‌‌3443استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌با‌

استاندارد‌ملی‌با‌باید‌مطابو‌‌برا ‌بسته‌بند ‌انواع‌روغن‌زیتون‌پلاستیکی‌پلی‌اتیلن‌ترفتات ‌بطر ‌ویژگی‌ها ‌‌ 61-3

‌شد.ظر ‌پلاستیکی‌مورد‌استفاده‌باید‌تیره‌رنگ‌با‌باشد.‌33938ایران‌شماره‌

‌باشد.‌استفاده‌از‌برچسب‌شیرینک‌مجاز‌نمی

 مجاز‌می‌باشد.‌2پلی‌پروپیلن‌،‌3استفاده‌از‌ظرو ‌پلی‌اتیلن‌با‌دانسیته‌بات

 غیر‌مجاز‌می‌باشد.‌PVCاستفاده‌از‌ظرو ‌

 .استفاده‌شودغیایی‌‌مناسب‌برا ‌مواداز‌مواد‌رنگی‌)مستر‌بچ‌(‌برا ‌بسته‌بند ‌

‌‌اسدتاندارد‌ملدی‌ایدران‌شدماره‌‌‌‌‌بدا‌‌باید‌مطابو‌برا ‌بسته‌بند ‌انواع‌روغن‌زیتون‌د‌تیهبسته‌بند ‌چنویژگی‌ها ‌  61-4

 باشد.‌9823
در‌صور ‌استفاده‌از‌سایر‌ظرو ‌باید‌مطابو‌استانداردها ‌ملی‌مربوط‌باشد.در‌صورتی‌کده‌اسدتاندارد‌ملدی‌ایدران‌‌‌‌‌‌‌‌61-5

‌ریافت‌شود.تدوین‌نشده‌باشد‌باید‌مجوز‌از‌مراجع‌ذ ‌صلاح‌و‌قانونی‌کشور‌د

ها ‌زیتدون‌خدوراکی،‌بایدد‌از‌جدنس‌اسدتی ‌ضدد‌زندگ‌‌‌‌‌‌‌‌‌به‌منظور‌حم ‌و‌نق ‌فله‌روغن‌بسته‌بند جنس‌ظرو ‌‌‌61-1

‌استفاده‌شود.

‌‌وزن بسته بندی  61-1

‌کیلوگرم‌مجاز‌می‌باشد.‌2ا9،‌وزن‌بسته‌بند ‌تا‌بیشینه‌مصر ‌خانواربرا ‌‌‌61-1-6

‌تق  61-1-2 ‌بنابر ‌صنعت، ‌برا ‌مصار ‌صنف‌و ‌بند ‌تا ‌بیشینه‌وزن‌بسته ‌‌35اضا ‌خریدار، ظرو ‌فلز ‌‌درکیلوگرم

‌باشد.(‌مجاز‌می1-38زیربند‌‌با‌مطابو(‌و‌پلاستیکی‌)2-38بند‌زیربا‌مطابو‌مناسب‌)

 شانه گذارین 66

بایدد‌بدر‌‌‌‌‌،5598استاندارد‌ملی‌ایران‌شدماره‌‌،‌علاوه‌بر‌رعایت‌موارد‌مندرج‌در‌خوراکی‌در‌نشانه‌گیار ‌انواع‌روغن‌زیتون

وانا،‌واضم‌و‌به‌صور ‌پاک‌نشدنی‌و‌نباید‌نادرست،‌گمراه‌کننده‌و‌فریبندده‌باشدد‌‌‌رو ‌هر‌بسته‌آگاهی‌ها ‌زیر‌به‌طور‌خ

برا ‌مصار ‌داخلی‌به‌زبان‌فارسی‌و‌برا ‌صادرا ‌به‌زبان‌انگلیسی‌و‌یا‌بده‌‌تا‌در‌مورد‌ویژگی‌ها ‌آن‌شبه‌ایجاد‌نشود‌و‌

‌یا‌برچسب‌شود:‌زبان‌کشور‌خریدار‌نوشته،‌چاپ‌و‌

                                                 

1- High density poly ethylene 

2- Poly propylene 
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‌:مانندد‌"‌‌1-3-1و‌‌‌2-3-1‌‌،1-3-3-1تدا‌‌‌3-3-3-1بنددها ‌‌بدا‌زیدر‌‌‌مطابو‌‌نام‌و‌نوع‌فراورده)‌ام‌و‌نوع‌فرآوردهن‌-الف

روغن‌زیتون‌فرابکر،‌روغن‌زیتون‌بکر،‌روغن‌زیتون‌بکر‌معمولی،‌روغن‌زیتون‌پاتیش‌شده،‌روغن‌زیتون‌)مخلدوط‌روغدن‌‌‌

‌بایدد‌‌")نوع‌روغن‌زیتون‌بکر‌استفاده‌شده‌در‌مخلوط‌باید‌دقیقا‌نوشته‌شود(‌زیتون‌بکر(زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌روغن‌

درج‌‌مشخص‌و‌واضدم‌‌یکسان‌همرنگ،‌متمایز‌از‌رنگ‌زمینه‌و‌در‌یک‌سطر‌با‌بزرگترین‌فونت‌نوشتار ‌به‌صور ‌با‌فونت

 ؛(شود

‌مجاز‌است.‌ریبو‌و...‌(‌غ‌ینند‌با‌بو،‌بانواع‌روغن‌زیتون،‌ذکر‌هر‌گونه‌مطالب‌گمراه‌کننده)‌ما‌ هر‌بسته‌حاو‌ رو

‌؛تولیدکننده‌و‌نشانی امن -ب

‌؛میلی‌لیترا‌لیتربرحسب‌‌وزن‌خالص‌-پ

‌؛شماره‌سر ‌ساخت‌-ت

‌؛درمح ‌خشک‌وخنک‌نگهدار ‌شود(‌،و‌حرار ‌)دور‌از‌نور‌شرایط‌نگهدار ‌-ث

‌؛)‌به‌روز،‌ماه‌وسال(‌تاریخ‌تولید‌-ج

‌؛وز،‌ماه‌وسال()‌به‌ر‌تاریخ‌انقضا ‌قابلیت‌مصر  -چ

‌؛ علامت‌تجار -ح

‌نام‌و‌علامت‌تجار ‌ثبت‌شده‌نباید‌از‌اسامی‌و‌اشکال‌گمراه‌کننده‌استفاده‌شود.‌

م‌کشدور‌‌شوند‌ندا‌بند ‌میها ‌وارداتی‌که‌در‌ایران‌بستهدر‌مورد‌روغن‌ها ‌وارداتی)ولیدکننده‌برا ‌روغننام‌کشور‌ت-خ

 ؛‌«داخ ‌دیتول‌ها ‌روغن‌ برا‌رانیساخت‌ا»عبار ‌ ،مبداء‌نیز‌باید‌نوشته‌شود(

 ؛ علامت‌تجار‌و‌بسته‌بند ‌کنندهبند ‌نام‌واحد‌مورد‌واحدها ‌بسته‌در-د

‌؛کیپروانه‌ساخت‌وزار ‌بهداشت،‌درمان‌و‌آموزش‌پزش-ذ

‌انواع‌روغن‌زیتون‌بر‌رو ‌نشانه‌گیار ‌«روغن‌زیتون‌سرخ‌کردنی»‌و‌یا‌«مخصو ‌سرخ‌کردنی»‌ی‌نظیرنوشتن‌عبارت‌-ر

‌.نیست‌مجاز

‌؛علامت‌استاندارد‌)‌در‌صور ‌اخی‌پروانه‌کاربرد‌علامت‌استاندارد(‌‌-ز‌

‌.شیوه‌ردیابی‌علامت‌استاندارد‌باید‌براساس‌ضوابط‌اجرایی‌سازمان‌توسط‌تولیدکننده‌در‌نشانه‌گیار ‌محصول‌درج‌شود‌

 : ‌برچسب‌نوشته‌شودباید‌موارد‌زیر‌رو‌احجام‌بزرگ‌باها ‌زیتون‌‌روغنحم ‌و‌نق ‌گیار ‌‌نشانهدر‌‌‌-ژ

 ؛و‌نوع‌فرآوردهنام‌ -

 ؛برحسب‌کیلوگرم‌یا‌لیتر‌وزن‌خالص -
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 ؛کنندهصادریا‌وا‌توزیع‌کنندهتولیدکننده،‌‌نشانینام‌و‌ -

‌؛نام‌کشور‌مبدا -

 .قضا ‌تولید)به‌روز،ماه‌و‌سال(تاریخ‌ان -

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌

‌



 6411سال : )تجدیدنظر چهارم( 6441ایران شمارۀ  استاندارد ملی

22 

 

‌
‌

 پیوست الف

 )آگاهی دهنده(

 درخت تصمیم گیری )داوری(

 
   

 
 درخت تصمیم گیری کمپسترول برای روغن های زیتون فرابکر و بکر -6-شکل الف

 
‌رامترها ‌دیگر‌از‌حدود‌مشخص‌شده‌در‌استاندارد‌پیرو ‌می‌کنند.اپ -یادآوری

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 1/4%  ˂کمپسترول≤ %5/4 

 

 

 ستیگمااسترولا≤ %4/6  

 

 استیگمااستنوول-7-دلتا ≤3/1 % 



 6411سال : )تجدیدنظر چهارم( 6441ایران شمارۀ  استاندارد ملی

21 

 

 

 
 

 
 

 

 

 
 یتون فرابکر وبکراستیگما استنول برای روغن های ز 7-درخت تصمیم گیری دلتا -2-شکل الف

 

‌رامترها ‌دیگر‌از‌حدود‌مشخص‌شده‌در‌استاندارد‌پیرو ‌می‌کنند.اپ -یادآوری

 

استیگمااستنول  -7-دلتا

و بزرگتر  8/1کوچکتر یا مساوی % 

 باشد.  5/1از % 

 

‌

کمپسترول کوچکتر یا 

 3/3مساوی % 

بتاسیتوسترول ظاهری 

یا )مجموع کمپسترول و 

استیگمااستنول(  7-دلتا

 25  بزرگتر یا مساوی 

 

 

ΔECN42  کوچکتر

 6/1وی قدر مطلق یا مسا

  

‌

استیگمااسترول 

 4/6کوچکتر یا مساوی % 
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 درخت تصمیم گیری برای روغن های زیتون بکر لامپانت  3-شکل الف

 

 

 
 

 
 یتوندرخت تصمیم گیری انواع روغن تفاله ز -4-شکل الف

 

یگمااستنول است -7-دلتا

و بزرگتر  7/1 % کوچکتر یا مساوی

 باشد.  5/1 % از

 

 

 بقیه پرامترها در محدوده

 

ΔECN42  بیشتر یا مساوی

 4/1قدر مطلق 

  

‌

استیگمااسترول کوچکتر یا 

 4/6 % مساوی

استیگمااستنول -7 -دلتا 

و  8/1کوچکتر یا مساوی % 

 5/1بزرگتر از %

کمپسترول کوچکتر یا 

 3/3مساوی %

استیگمااسترول کوچکتر 

گرم بر  میلی 3/1 یا مساوی

 کیلوگرم

 

ΔECN42  بیشتر یا

 65/1مساوی قدر مطلق 
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روغن های زیتون پالایش  طدرخت تصمیم گیری برای روغن های زیتون پالایش شده و روغن های زیتون مخلو-5-شکل الف

 روغن زیتون بکرانواع شده و 

 

 

 

 

 

 

 

 

استیگمااستنول  -7-دلتا

و بزرگتر  8/1 % کوچکتر یا مساوی

 باشد.  5/1 % از

 

 

اوی کمپسترول کوچکتر یا مس

 %3/3 

 

ΔECN42  بیشتر یا مساوی

 65/1قدر مطلق 

  

‌

استیگمااسترول کوچکتر یا 

 4/6 % مساوی
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 پیوست ب

 )آگاهی دهنده(

 انواع روغن زیتون غیر خوراکی

 ترکیب اسیدهای چرب    6-ب

درصدد‌‌‌8ا28اسید‌کوچکتر‌یدا‌مسداو ‌‌‌،‌بهینیک‌انواع‌تفاله‌روغن‌زیتون‌در‌.‌است‌3اسیدها ‌چرب‌مطابو‌جدول‌‌نمیزا

‌‌است.

 
 اسیدهای چرب ترانس    2-ب

)برحسب‌درصد‌وزنیا‌وزنی‌از‌ک ‌اسیدها ‌چرب(‌مطابو‌غیر‌خوراکی‌در‌انواع‌روغن‌زیتون‌اسیدها ‌چرب‌ترانس‌میزان 

 .است‌3-ببا‌جدول‌
‌

 غیرخوراکیزیتون   میزان اسیدهای چرب ترانس انواع روغن های-6-بجدول 

 نوع روغن ردیف

T 1 :C18 

)درصد وزنی/ وزنی از کل 

 (اسیدهای چرب

T 2 :C18 

+ 

T 3 :C18 

)درصد وزنی/ وزنی از کل اسیدهای 

 (چرب

 8ا38کوچکتر‌یا‌مساو ‌ 8ا38کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌زیتون‌بکر‌تمپانت‌3

‌8ا38کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌8ا28کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌خامزیتون‌‌روغن‌تفاله‌2

 8ا19کوچکتر‌یا‌مساو ‌ 8ا58کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌1

5‌

‌روغن‌تفاله‌زیتون‌

)مخلوط‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌

‌روغن‌زیتون‌بکر(

 8ا19کوچکتر‌یا‌مساو ‌ 8ا58کوچکتر‌یا‌مساو ‌

 ایج‌باید‌با‌دو‌رق ‌اعشار‌گزارش‌شود.کلیه‌نت
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 ترکیب استرول ها  2-ب

مطابو‌با‌جدول‌‌ها(‌)برحسب‌درصد‌از‌ک ‌استرول‌در‌انواع‌روغن‌زیتون‌غیر‌خوراکیکیب‌دس‌متی ‌استرول‌تر  6-2-ب

‌است.‌2-ب

 غیر خوراکی ها در انواع روغن زیتون میزان دس متیل استرول  -2-بجدول  

 استرولدس متیل  ردیف
 حد/حدود مجاز

 از کل استرول ها( )درصد

‌8ا9کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌3کلسترول‌3

‌8ا3کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌*2براسیکا‌استرول‌‌‌2

‌**5کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌1کمپسترول‌1

‌ها ‌خوراکی‌کوچکتر‌از‌کمپسترول‌در‌روغن‌5استیگما‌استرول‌5

8ا9کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌‌9استیگما‌استنول‌-9-دلتا‌9
**‌

9‌

‌بتا‌سیتواسترول‌ظاهر ‌شام :

-21-9-آونااسترول+دلتا-9-بتا‌سیتوسترول‌+‌دلتا

‌استیگمااستاد ‌انول+کلرسترول+سیتوستانول

 استیگمااستاد ‌انول-25-9+دلتا‌
9‌

‌51بزرگتر‌یا‌مساو 

‌است.‌8ا2*‌برا ‌أنواع‌روغن‌تفاله‌زیتون‌براسیکااسترول‌کوچکتر‌یا‌مساو ‌

‌عه‌شود.**‌به‌پیوست‌الف‌مراج

‌کلیه‌باید‌با‌دو‌رق ‌اعشار‌گزارش‌شود.

1-Cholesterol  

2-Brassicasterol   

3-Campesterol  

4-Stigmasterol   

5-Delta-7-stigmastenol 

6-Beta-sit sterol + delta-5-avenasterol + delta-5-23-stigmastadienol + clerosterol + sitostanol + delta-5-24-

stigmastadienol 

 

‌است.‌1-بمطابو‌با‌جدول‌‌کیلوگرم(‌بر)برحسب‌میلی‌گرم‌در‌انواع‌روغن‌زیتون‌غیرخوراکی‌استرول‌تام‌میزان  2-2-ب

‌
‌

 غیر خوراکی استرول تام در انواع روغن زیتون میزان-3-بجدول  

 نوع روغن ردیف
 حد/حدود مجاز

 کیلوگرم( بر)میلی گرم 

 3888ساو ‌بزرگتر‌یا‌م‌زیتون‌بکر‌تمپانت‌روغن‌3

 2988بزرگتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌تفاله‌زیتون‌خام‌2

 3488بزرگتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌1

5‌
روغن‌تفاله‌زیتون‌)مخلوط‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌

‌روغن‌زیتون‌بکر(

 3988بزرگتر‌یا‌مساو ‌

 



 6411سال : )تجدیدنظر چهارم( 6441ایران شمارۀ  استاندارد ملی

24 

 

‌اووائولٱ‌میزان‌اریترود   3-2-ب ‌انواع‌روغ‌ل‌و ‌برحسب‌)‌ن‌زیتون‌غیر‌خوراکیدر مطابو‌با‌‌(هااسترول‌ک ‌درصد‌از

‌است.‌5-بجدول‌

 غیر‌خوراکی‌اریترودی ال و اووائول در انواع روغن زیتون یزانم-4-بجدول 

 نوع روغن ردیف
 حد/حدود مجاز

 )درصد از کل استرول ها(

 5ا9کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌3روغن‌زیتون‌بکر‌تمپانت‌3

‌5ا9بزرگتر‌از‌‌2خامروغن‌تفاله‌زیتون‌‌2

 5ا9بزرگتر‌از‌‌روعن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌1

5‌
روغن‌تفاله‌زیتون‌)مجموع‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌

‌روغن‌بکر‌زیتون(
 5ا9بزرگتر‌از‌

‌میلی‌گرم‌درکیلوگرم‌‌188روغنی‌که‌در‌آن‌میزان‌موم‌بین‌‌3 ‌در‌صورتی‌که‌‌198تا ها ‌آلیفاتیک‌آن‌‌میزان‌الک میلی‌گرم‌درکیلوگرم‌باشد،

درصد‌باشد،‌به‌عنوان‌روغن‌زیتون‌1ا9آن‌کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌ل‌و‌اووائولٱ‌اریترود میلی‌گرم‌بر‌کیلوگرم‌بوده‌یا‌مجموع‌‌198کوچکتر‌یا‌مساو ‌

‌بکر‌تمپانت‌شناخته‌می‌شود.‌
آن‌‌کید‌فاتیآل‌ هدا‌‌الکد ‌‌زانید‌کده‌م‌‌یدر‌صدورت‌‌،باشدد‌کیلوگرم‌میلی‌گرم‌در‌198میلی‌گرم‌درکیلوگرم‌تا‌‌188بین‌‌موم‌زانیکه‌در‌آن‌م‌یروغن‌2

‌یشدناخته‌مد‌‌‌خدام‌‌تدون‌یبه‌عنوان‌روغن‌تفالده‌ز‌‌،درصد‌باشد‌1ا9آن‌بزرگتر‌از‌‌ل‌و‌اووائولٱ‌اریترود و‌مجموع‌‌لوگرمیگرم‌در‌ک‌یلیم‌198بزرگتر‌از‌

‌شود.

 آزمون‌شود.‌]‌‌2[5933الک ‌ها ‌آلیفاتیک‌باید‌مطابو‌استاندارد‌ملی‌ایران‌‌-یادآور 

 

‌است.‌9-بمطابو‌با‌جدول‌‌کیلوگرم(‌‌بر‌)برحسب‌میلی‌گرمغیرخوراکی‌در‌انواع‌روغن‌زیتون‌میزان‌موم 3-ب
 

 غیر خوراکی در انواع روغن زیتونمیزان موم   -5-بجدول 

 نوع استرهای خطی نوع روغن ردیف
 حد/حدود مجاز

 )میلی گرم برکیلوگرم(

 3تمپانت‌روغن‌زیتون‌بکر‌ 3

C40+C42+C44+C4

6 

 188کوچکتر‌یا‌مساو ‌

‌198بزرگتر‌از‌‌2خامروغن‌تفاله‌زیتون‌‌2

‌198بزرگتر‌از‌‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌1

5‌
روغن‌تفاله‌زیتون‌)مخلوط‌روغن‌تفاله‌زیتون‌

‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌روغن‌زیتون‌بکر(
‌198بزرگتر‌از‌

‌ایآن‌کوچکتر‌‌کیفاتیآل‌ها ‌الک ‌زانیکه‌م‌یدر‌صورت،‌باشمیلی‌گرم‌درکیلوگرم‌‌198گرم‌درکیلوگرم‌تا‌میلی‌‌‌188نیموم‌ب‌زانیکه‌در‌آن‌م‌یروغن‌3

تمپاندت‌‌بکدر‌‌‌تدون‌یبده‌عندوان‌روغدن‌ز‌‌‌‌،درصد‌باشدد‌‌1ا‌9 مساو‌ایآن‌کوچکتر‌‌ل‌و‌اووائولٱ‌اریترود مجموع‌‌ایبوده‌‌لوگرمیگرم‌بر‌ک‌یلیم‌‌198 مساو

‌شود.‌یم‌شناخته
آن‌بزرگتدر‌از‌‌‌کید‌فاتیآل‌ ها‌الک ‌زانیکه‌م‌یباشد‌در‌صورتمیلی‌گرم‌درکیلوگرم‌‌198میلی‌گرم‌درکیلوگرم‌تا‌‌188بین‌موم‌‌زانین‌مکه‌در‌آ‌یروغن‌2

‌شود.‌یشناخته‌م‌خام‌تونیبه‌عنوان‌روغن‌تفاله‌ز‌،درصد‌باشد‌1ا9آن‌بزرگتر‌از‌و‌اووائول‌‌لٱ‌ ترودیارو‌مجموع‌‌لوگرمیگرم‌در‌ک‌یلیم‌198

 آزمون‌شود.‌]‌‌2[5933لک ‌ها ‌آلیفاتیک‌باید‌مطابو‌استاندارد‌ملی‌ایران‌ا‌-یادآور 
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‌ECN42تر ‌آسی ‌گلیسرول‌عملیاتیبیشینه‌اختلا ‌بین‌میزان‌محاسباتی‌و  4-ب
‌در‌انواع‌روغن‌زیتون‌غیرخوراکی‌3

    .است‌9-بمطابو‌با‌جدول‌

                           

در انواع روغن زیتون  ECN 42 سرولیگل لیآس یتر میزان محاسباتی و عملیاتیبیشینه اختلاف بین   -1-بجدول 

 غیرخوراکی

 حد/حدود مجاز نوع روغن ردیف
 |8ا‌1|کوچکتر‌یا‌مساو ‌روغن‌زیتون‌بکر‌تمپانت‌3

 |8ا‌9|کوچکتر‌یا‌مساو ‌روغن‌تفاله‌زیتون‌خام‌2

 |8ا‌9|کوچکتر‌یا‌مساو ‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌1

5‌
‌روغن‌تفاله‌زیتون

‌)مخلوط‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌روغن‌زیتون‌بکر(‌
 |8ا‌9|کوچکتر‌یا‌مساو 

 

‌‌‌‌‌7-ب‌‌مطدابو‌بدا‌‌‌گدرم‌برکیلدوگرم(‌‌‌میلدی‌برحسبب  )در‌انواع‌روغن‌زیتدون‌غیرخدوراکی‌‌‌‌میزان‌استیگما‌استاد ‌ان  5-ب

 .است‌‌جدول
 

‌واع روغن زیتون غیرخوراکیدر انمیزان استیگما استادی ان  -7-بجدول 

 نوع روغن ردیف
 حد/حدود مجاز

‌کیلوگرم( برگرم  )میلی

‌8ا9کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌روغن‌زیتون‌بکرتمپانت‌3
 

 

 

‌-2میزان‌ 1-ب ‌پالمیتا ‌ ‌روغن‌زیتون‌غیرخوراکیگلیسری ‌منو ‌انواع ‌وزنی(در ‌جدول‌‌)برحسب‌درصد ‌4-بمطابو‌با

‌.است
‌

‌
 

 در انواع روغن زیتون غیرخوراکیمنو پالمیتات گلیسریل -2میزان  -8-ب جدول

  حد/حدود مجاز نوع روغن ردیف

 )درصد وزنی(

3‌
‌روغن‌تفاله‌زیتون

‌)مخلوط‌روغن‌تفاله‌زیتون‌پاتیش‌شده‌و‌انواع‌روغن‌زیتون‌بکر(
‌درصد‌وزنی‌3ا2کوچکتر‌یا‌مساو ‌

‌د‌وزنیدرص‌3ا5کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌ها ‌تفاله‌زیتون‌خام‌و‌پاتیش‌شده‌روغن‌2
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  مواد غیرقابل صابونی 7-ب

 است.‌5-بمطابو‌با‌جدول‌‌)برحسب‌گرم‌بر‌کیلوگرم(غیر‌خوراکی‌میزان‌مواد‌غیر‌قاب ‌صابونی‌در‌انواع‌روغن‌ها ‌زیتون

 

 غیر خوراکی میزان مواد غیرقابل صابونی انواع روغن زیتون   -9-بجدول 

 حد/حدود مجاز نوع روغن ردیف

 کیلوگرم( بر)گرم 

‌18کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌ها ‌تفاله‌زیتون‌روغن‌3

 

 کیفیحسی وهای  ویژگی 8-ب

‌است.‌38-بخوراکی‌مطابو‌با‌جدول‌غیر‌روغن‌زیتون‌انواع‌کیفیویژگی‌ها ‌
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  خوراکیغیر انواع روغن زیتونکیفی حسی و ویژگی های-61-بجدول 

‌

 

 

 

 روغن تفاله زیتون خام  روغن زیتون بکر لامپانت ویژگی ردیف
ه زیتون پالایش روغن تفال

 شده 

 روغن تفاله زیتون 
انواع روغن تفاله زیتون و  مخلوط)

 های زیتون بکرخوراکی( روغن

 حسی‌3

‌خوب‌قاب ‌قبول‌-‌-‌بو‌و‌مزه

‌-‌-‌رنگ
روشن،‌زرد‌مای ‌به‌زرد‌

‌ا ‌قهوه
‌روشن،‌زرد‌مای ‌به‌سبز

‌شفا ‌شفا ‌-‌-‌ساعت‌25درجه‌سلسیوس‌در‌‌28ظاهر‌عمومی‌در‌
‌-‌-‌-‌است.‌9میانه‌بزرگتر‌از‌‌نه‌نقیصهمیا

 کیفی 2

‌‌‌39کوچکتراز‌‌‌9کوچکتراز‌- - عدد‌پراکسید‌)میلی‌اکی‌واتن‌گرم‌اکسیژن‌بر‌کیلوگرم‌روغن(
‌3کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌8ا‌‌1کوچکتر‌یا‌مساو ‌-‌2بیشتراز‌‌اسیدیته‌آزاد)درصد‌اسید‌اولییک(

 ‌در‌فرابنفش‌ضریب‌خاموشی

نانومتر‌)سیکلوهگزان(‌‌298
 نانومتر‌)ایزواکتان(‌294یا‌

‌3ا9کوچکتر‌یا‌مساو ‌‌‌2کوچکتر‌یا‌مساو ‌- -

∆K - -‌ 8ا‌34کوچکتریا‌مساو ‌8ا‌2کوچکتر‌یا‌مساو‌
‌‌رطوبت‌و‌مواد‌فرار
 )درصد‌وزنیا‌وزنی(

8ا1کوچکتر‌یا‌مساو   
 کوچکتر‌یا‌مساو ‌

3ا9  
8ا‌3کوچکتر‌یا‌مساو  8ا‌3ساو کوچکتر‌یا‌م   

‌در‌پترولیوم‌سبک‌نا‌ناخالصی‌ها 
 )درصد‌وزنیا‌وزنی(

8ا28کوچکتر‌یا‌مساو ‌ 8ا‌89کوچکتر‌یا‌مساو  -  8ا‌89کوچکتر‌یا‌مساو    

‌1نقطه‌اشتعال
‌)درجه‌سلیسیوس(

- 
 بزرگتر‌و‌مساو 

‌328  
- - 

‌فلزا 
‌گرم‌بر‌کیلوگرم(‌)میلی

 

1ا‌‌8کوچکتر‌یا‌مساو  آهن 1ا‌‌8 کوچکتر‌یا‌مساو -  1ا‌‌8کوچکتر‌یا‌مساو    

8ا‌‌3کوچکتر‌یا‌مساو  مس 8ا‌‌3کوچکتر‌یا‌مساو  -  8ا‌‌3کوچکتر‌یا‌مساو    
‌

 آزمون‌شود.]  3 [  ‌‌9895نقطه‌اشتعال‌باید‌مطابو‌با‌استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌‌‌3

 حدود‌تعیین‌شده‌برا ‌هر‌معیار‌سنجش‌براساس‌دقت‌روش‌ارجاع‌شده‌است.‌-یادآور ‌‌
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 نامهکتاب

‌

‌نقاط‌دود،اشتغال‌و‌آتش‌روش‌آزمون-یخوراک‌ ها‌یروغن‌ها‌و‌چرب،‌‌9895استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره[3]

‌و‌تدر ‌ترپنیدک‌بده‌روش‌‌‌الک ‌ها ‌آلیفاتیک‌‌حتوا اندازه‌گیر ‌م‌-روغن‌زیتون‌،‌5933استاندارد‌ملی‌ایران‌شماره‌[2]

‌روش‌آزمون‌-کروماتوگرافی‌گاز ‌

هدا‌بدا‌‌‌‌سدرول‌یگل‌ یآسد‌‌ تدر‌‌یو‌واقع‌ تئور‌زانیاختلا ‌م‌نییتع-‌تونیروغن‌ز‌39195شماره‌‌رانیا‌یرد‌ملاستاندا[1]

 ‌‌52‌ECNاستفاده‌از‌روش

‌‌

‌

‌

 


